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ATO CONVOCATORIO

COTACAO DE PRECOS N2 471/2021

O INSTITUTO VIDA E SAUDE - INVISA, pessoa juridica de direito privado, inscrita no CNPJ sob o n®
05.997.585.0010/70, torna publico que no periodo de 26/04/2021 a 30/04/2021, recebera propostas de pregos
para aquisicdo dos servicos e/ou produtos constantes na plataforma de compras do INVISA disponivel em
http://invisa.org.br/compras.

1. A presente cota¢do tem por objeto a escolha da proposta mais vantajosa para a CONTRATAGCAO DE
EMPRESA ESPECIALIZADA PARA PRESTAGCAO DE SERVICOS DE ALIMENTAGCAO para atender a demanda anual
da Unidade de Saude do Sistema Prisional do Estado do Espirito Santo (USSP), da Unidade de Atendimento da
Tuberculose (UAT) e da Unidade de Custddia e Tratamento Psiquidtrico (UCTP), sob a gestdo do INVISA em
parceria com a Secretaria de Estado da Justica — SEJUS, através do Contrato de Gestdo n2? 006/2018, conforme
as especificagdes e quantidades constantes na plataforma de compras do INVISA disponivel em
http://invisa.org.br/compras.

2. As propostas de precos deverdo ser enviadas através da plataforma de compras do INVISA no endereco
eletrénico http://invisa.org.br/compras no periodo de 26/04/2021 a 30/04/2021.

3. O setor de compras do INSTITUTO VIDA E SAUDE - INVISA s6 aceitara cotagdes enviadas pela plataforma.

4. Os fornecedores deverao realizar cadastro através do endereco eletronico http://invisa.org.br/compras.

5. As empresas proponentes sé poderdo enviar suas cotacoes pela plataforma apds seja realizado o cadastro
no endereco acima e desde que a empresa proponente esteja com toda a documentacao exigida no certame
ATUALIZADA.

6. Informagdes e esclarecimentos serdo prestadas pelo telefone (22) 3851-2901 (Setor de Compras) ou
através do e-mail compras.es@invisa.org.br dentro do periodo para envio das propostas.

7. A empresa proponente devera preencher todos os campos constantes na proposta de preco dentro da
plataforma, sob pena de desclassificacdo.

8. Os valores unitarios dos itens da proposta de preco deverdao suportar despesas com o transporte dos
produtos e/ou realizagio dos servigos, ndo podendo ser cobrado posteriormente despesas com frete.

8.1. Prazo de validade da proposta devera ser de 60 (sessenta) dias corridos, a contar da data da sua
apresentacao.

9. As propostas de precos de precos serao classificadas pelo MENOR PRECO GLOBAL.
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9.1. Os interessados deverao ainda apresentar juntamente com a proposta, documentos que comprovem a

constituicdo da empresa e sua regularidade fiscal, através dos seguintes documentos:

a) Contrato Social registrado;
b) Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica (CNPJ);

c) Certidoes negativas de débitos Federais, Estaduais e Municipais da sede da Empresa, validas na data de
entrega das propostas;

d) Prova de regularidade no recolhimento de contribui¢Ges junto ao Fundo de Garantia por Tempo de
Servigo valida na data de entrega das propostas;

e) Certidao de regularidade com os Débitos Trabalhistas (CNDT), valida;

f)  Autorizacdo de funcionamento da empresa expedida por drgdo competente.

10. O pagamento pela aquisicdo dos produtos serd realizado em até 15 (quinze) dias, apds seja realizada a
entrega de todos os itens e/ou apds a prestagio de servigo, observadas as disposicdes que se seguem.

11. Arealiza¢do do pagamento fica condicionada a prestacdo dos servicos contratados e ao envio da Nota Fiscal
devidamente atestada por um funcionario da CONTRATANTE.

11.1. Osvalores constantes na Nota Fiscal devem ser os mesmos ofertados na plataforma de compras, sob pena
de ter o pagamento retido.

12. As Notas Fiscais emitidas deverao ter obrigatoriamente a inclusdo em seu corpo a identificacdo de que “A
DESPESA REFERE-SE AO CONTRATO DE GESTAO N2 006/2018 CELEBRADO COM A SECRETARIA DE JUSTICA DO
ESPIRITO SANTO” e o CNPJ para emissdo da Nota Fiscal devera ser o da filial do INVISA na Cidade de Vitéria/ES,
qual seja:05.997.585/0010-70.

13. A prestac¢do dos servicos devera ser realizada no prazo de 05 (cinco) dias corridos apds a entrega da OF -
Ordem de Fornecimento (documento expedido pela CONTRATANTE para que a CONTRATADA realize o
fornecimento em quantidade, prazo e local definidos neste Ato Convocatdrio) e/ou assinatura do Contrato.

14. A entrega dos produtos/servicos serd realizada nos locais descritos a seguir:

e Unidade de Saude do Sistema Prisional (USSP) e Unidade de Acompanhamento da Tuberculose (UAT),
localizadas no Complexo Penitenciario de Viana (Endereco: Rodovia BR 262/Km 19 - Viana/ES - CEP: 29130-055),
devendo para tanto a Contratada realizar agendamento para a entrega através do telefone: (27)3255-7038; e
Unidade de Custédia e Tratamento Psiquiatrico (UCTP), localizada na Rodovia José Sete, s/n, Rogas Velhas —
Cariacica/ES — CEP: 29156-970.

15. O setor de compras do INSTITUTO VIDA E SAUDE - INVISA verificara as propostas incluidas na plataforma,
desclassificando aquelas que ndo estejam em conformidade com os requisitos estabelecidos no Ato

Convocatorio.

16. Em havendo apenas uma oferta e desde que atenda atodos os termos do Ato Convocatdrio e que seu pre¢o
seja compativel com de mercado, esta podera ser aceita.

17. Apds andlise das propostas, serd declarada vencedora a proposta de MENOR PRECO GLOBAL.
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18. Todas as especificagGes do objeto contidas na proposta vinculam a Contratada.

19. Havendo eventual empate entre propostas o setor de compras do INSTITUTO VIDA E SAUDE - INVISA
considerara vencedora a proposta que foi enviada primeiro na plataforma de compras.

20. O INSTITUTO VIDA E SAUDE - INVISA convocard a Proponente vencedora por e-mail.

21. Apurada a proposta de menor prego, o setor de compras do INSTITUTO VIDA E SAUDE - INVISA podera
negociar com o Proponente para que seja obtido melhor preco, observado o critério de julgamento, ndo se
admitindo negociar condig¢des diferentes daquelas previstas neste Ato Convocatorio.

22. Apds declaragdo da Proponente vencedora, a mesma terd o prazo de 24 (vinte e quatro) horas, contados a
partir da data de sua convocacdo para confirmar pela plataforma os itens que foram cotados e/ou declinar do
direito a contratagdo, sob pena de aplicabilidade das penalidades previstas no Ato Convocatério em caso de

declinio posterior a confirmagdo na plataforma.

23. Ao realizar a confirmacgdo a proponente vencedora devera anexar o contrato assinado na plataforma, sob
pena de decair do direito a contratagdo.

24.As solicitagdes pelo setor de compras deverdo ser respondidas em até 24 (vinte e quatro) horas.

25.Em qualquer fase do certame o setor de compras, poderd solicitar diligéncia destinada a esclarecer ou a
complementar a instrugao do processo.

26.Se a Contratada, no ato da assinatura do Contrato ou da retirada da Ordem de Fornecimento, ndo comprovar
gue mantém as condicBes estabelecidas neste Ato Convocatdrio, ou quando, injustificadamente, recusar-se a
assinar o Contrato ou retirar a Ordem de Fornecimento, podera ser convocado outro Proponente, desde que
respeitada a ordem de classificacdo, para, apods feita a negociacdo, verificada a aceitabilidade da proposta e
comprovados os requisitos exigidos neste Ato Convocatdrio, celebrar a contratacdo, sem prejuizo sangdes
legais.

27.Durante a vigéncia da contratacdo, a fiscalizacdo sera exercida por um representante da Contratante, ao
gual competird registrar em relatério todas as ocorréncias e as deficiéncias verificadas e dirimir as duvidas que
surgirem no curso da execug¢do contratual.

28.0 contrato tera a validade de 12 (doze) meses, podendo ser rescindido por qualquer uma das partes, a
qualquer tempo, desde que comunique sua intencdo a outra, por escrito, com antecedéncia minima de 30
(trinta) dias, os quais o contrato estara rescindido de fato e de direito, sem direito a qualquer multa ou
indenizagdo, a nenhum titulo.

29.0 contrato € acessério ao principal, (Contrato de Gestdo n2 06/2018) e futuros aditivos, que foram(em)
realizados entre o INSTITUTO VIDA E SAUDE - INVISA e o Estado do Espirito Santo, através de sua Secretaria
de Estado da Justica - SEJUS. Assim, se aquele contrato for rescindido por qualquer motivo e a qualquer tempo,
este também se rescindird ao mesmo tempo e de maneira automadtica e instantadnea, sem que haja a
necessidade de nenhuma comunicacdao formal neste sentido por nenhuma das partes, hipétese em que ndo
ensejarda nenhuma multa ou indeniza¢ao, a nenhum titulo e sob nenhumarubrica.
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30.A apresentagdo da proposta implica plena aceitagao, por parte do Proponente, das condi¢des estabelecidas
neste Ato Convocatodrio e seus Anexos.

Santo Antonio de Padua/RJ, 26 de abril de 2021.

Bruno Soares Ripardo
Diretor-Geral
Instituto Vida e Salde - INVISA
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ANEXO |

Termo de referéncia
1. DO OBJETO

1.1 A presente cotacdo tem por objeto a escolha da proposta mais vantajosa para a CONTRATAGCAO DE
EMPRESA ESPECIALIZADA PARA PRESTACAO DE SERVICOS DE ALIMENTACAO, visando o fornecimento a
pacientes internados na Unidade de Saude do Sistema Prisional do Estado do Espirito Santo (USSP), na Unidade
de Atendimento da Tuberculose (UAT) e na Unidade de Custddia e Tratamento Psiquiatrico (UCTP) do Sistema
de Saude Prisional do Estado do Espirito Santo, conforme as especificagdes e quantidades constantes na tabela

abaixo.
ITEM SERVICO DESCRICAO DO SERVICO QTD.
ESTIMADA
1 Desjejum 131 Internos
2 Colacdo 131 Internos
3 Alimentag3o Almocgo 131 Internos
4 Lanche da Tarde 131 Internos
5 Jantar 131 Internos
6 Ceia 131 Internos

2. DA PRESTACAO DOS SERVICOS

2.1 Os servicos deverdo ser prestados a Unidade de Saude do Sistema Prisional (USSP) e a Unidade de
Acompanhamento da Tuberculose (UAT), localizadas no Complexo Penitenciario de Viana (Enderego: Rodovia
BR 262/Km 18,5 - Viana/ES - CEP: 29130-055) e a Unidade de Custddia e Tratamento Psiquiatrico (UCTP),
localizada na Rodovia José Sete, s/n, Rogas Velhas — Cariacica/ES — CEP: 29156-970.

2.2. O quantitativo dos servigos discriminados no item 1.1 servira apenas como referéncia, sendo apenas uma
estimativa, podendo sofrer altera¢des de acordo com o nimero de internos que as Unidades recebem ou
transferem ao longo da execucdo do contrato, conforme a necessidade da Unidade.

2.3. A comunicagdo entre a unidade e a empresa deve ser didria e de facil acesso, tanto via e-mail quanto
telefone.

2.4. O servico contratado serd executado, rigorosamente de acordo com as normas estabelecidas neste Ato
Convocatério.

2.5. A Contatada devera assegurar uma alimentagao balanceada e em condig¢des higiénico-sanitarias adequadas
de acordo com as normas vigentes da Vigilancia Sanitaria, incluindo:

2.5.1. Operacionalizagao e desenvolvimento de todas as etapas que envolvem produgdo e distribuicdo de
refeicOes;
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2.5.2. Disponibilizagdo de géneros alimenticios e todos os insumos necessarios para a produgdo das refei¢oes
para pacientes internados;

2.5.3. A disponibilizagdo de mao de obra especializada, pessoal técnico, operacional e administrativo, todos os
insumos, equipamentos e moéveis necessarios para a perfeita execucao dos servigos que se fizerem afetos a este
Ato Convocatdrio, assim como insumos de carater administrativo que viabilizem a execug¢do do servico
(etiquetas, papel, fita, canetas marcadoras, etc);

2.5.4. O fornecimento de materiais de consumo (utensilios, descartaveis, entre outros) para perfeita execucao
dos servigos que se fizerem afetos a este Ato Convocatdrio, tais como canecas com alga com capacidade de 300
ml e colheres, ambos de plastico resistente.

2.5.5. Porcionamento uniforme das refeicGes em descartdveis individuais, utilizando-se de utensilios
apropriados;

2.5.6 A prestacdo do servico realizar-se-4 mediante a utilizagdo das dependéncias da Contratada, onde a
alimentacdo sera preparada e porcionada em recipientes individuais, sendo posteriormente distribuida aos
pacientes da Unidade de Saude do Sistema Prisional do Estado do Espirito Santo (USSP), Unidade de
Atendimento da Tuberculose (UAT) e Unidade de Custddia e Tratamento Psiquiatrico (UCTP) em embalagens
descartaveis, devidamente acondicionadas, obedecendo a prescricdo dietoterapica e cardapio aprovado, nas
quantidades e horarios determinados pela Contratante.

2.6. A Contratada devera garantir o fornecimento de géneros e produtos alimenticios registrados nos Orgaos
Federais competentes, materiais de uso e consumo em geral (utensilios, loucas, descartdveis, materiais de
higiene e limpeza, entre outros), mdo de obra especializada, operacional e administrativa, em quantidades
suficientes para desenvolver todas as atividades previstas, observadas as normas vigentes da vigilancia
sanitdria.

2.7. A Contratada devera fornecer alimentac¢do adequada e de forma continua, que atenda aos requerimentos
nutricionais, para os pacientes internados na Unidade de Saude do Sistema Prisional do Estado do Espirito Santo
(USSP), Unidade de Atendimento da Tuberculose (UAT) e Unidade de Custddia e Tratamento Psiquiatrico (UCTP)
visando manter ou recuperar o estado nutricional, observados o padrdo de alimentacdo estabelecido, o nimero
de comensais, os tipos de refeicdo e os respectivos horarios.

2.8.As etapas que envolvem a Prestacdo de Servico de Alimentacdo deverdo estar sob a responsabilidade
técnica de nutricionista, devidamente registrado no Conselho Regional de Nutricdo, cujas fun¢des abrangem o
desenvolvimento de todas as atividades técnico-administrativas, inerentes as atividades de nutricdo.

2.9.A operacionaliza¢do, porcionamento, transporte e distribuicdo das refeicdes no local estabelecido pela
Contratante deverdo ser supervisionados pela Contratada, de maneira a observar sua apresentacao, aceitacao,
porcionamento, temperatura, atendimento aos horarios estabelecidos pela Contratante e realizar analise
quantitativa e qualitativa das refeicdes servidas para, caso se faga necessdrio, se facam alteragdes ou
adaptacdes, visando atendimento adequado e satisfatério.

2.10.0 transporte das refeigdes até as dependéncias das Unidades de Saude devera seguir todos os critérios de
higiene e controle de qualidade, assim como, transporte adequado das mesmas segundo normas e
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legislacdo vigente.

2.11. Todos os veiculos envolvidos na execugao dos servigos deverdo ser de responsabilidade da Contratada.

2.12. A Contratada devera apresentar a Contratante, no prazo maximo de 20 dias corridos apds a assinatura do
contrato o PLANO DE ATIVIDADES (programacao, execucdo e supervisdao permanente) e o MANUAL DE BOAS
PRATICAS PARA SERVICOS DE ALIMENTACAO, contendo o cronograma, normas e procedimentos operacionais
padronizados definidos para o Servico de Nutricdo e Dietética, devidamente adequados a execucdo dos servicos
contratados, nos termos da RDC n2 216 de 15 de setembro de 2004, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria
(ANVISA).

2.13. A Contratada responsabilizar-se-a Unica, integral e exclusivamente pelo bom estado e boa qualidade dos
alimentos, refeicdes e lanches servidos, respondendo perante a Administragdo do Contratante, inclusive 6rgdo
do poder publico, por ocorréncia de qualquer alimento, condimento e/ou ingredientes contaminados,
deteriorados ou de qualquer forma incorreta e/ou inadequados para o consumo.

2.14. A Contratada deverd permitir a qualquer momento, o acesso dos Nutricionistas do Contratante,
devidamente paramentados, as areas de estocagem e producdo de alimentos para acompanhar os
procedimentos adotados no recebimento e armazenamento de géneros, pré-preparo e producdo derefei¢oes;

2.15. O preparo das refeicdes em todas as etapas, devera respeitar as técnicas dietéticas recomendadas, nos
padrées de higiene e seguranca e no que couber a legislagdo sanitariavigente.

2.16. Os alimentos ndo consumidos de imediato apds o preparo serdo mantidos a temperatura superior a 60°C
(4 a 6° C para saladas e sobremesas) até o momento de seremservidos.

2.17.0s alimentos em preparacdo e/ou prontos para distribuicdo deverdo ser mantidos, em temperaturas
recomendadas, em recipientes proprios para alimentos tampados.

2.18.A higienizagdo dos alimentos, principalmente vegetais crus, devera ser realizada em solugdo clorada e
conservagdo destes alimentos sob refrigeracdo até o momento da distribuigdo.

2.19.A higieniza¢do dos alimentos deverd atender o que dispGe a Resolugdo — RDC n? 216, de 15 de Setembro
de 2004, bem como todas as demais legislagdes federais, estaduais e municipais que regulamentam as Boas
Praticas de Fabrica¢do de Alimentos.

2.20.A Contratada deverd substituir o lote ou a unidade da refeigcdo recusada pela Contratante quando for
constatada qualidade diferente daquelas pré-estabelecidas, pela alimentagdo descrita no cardapio no prazo
maximo de 02 (duas) horas.

2.21. A Contratada devera fornecer 2 (duas) amostras de todas as refei¢cdes, férmulas e suplementos que forem
manipulados (prova e contraprova). Estas deverdo ser devidamente acondicionadas em recipientes
esterilizados e lacrados, mantendo-as sob refrigeracdo adequada pelo prazo de 72 (setenta e duas) horas para
eventuais necessidades de analises laboratoriais.

2.22. A Contratada deverd cumprir rigorosamente os prazos e especificacbes de execucdo dos servigos
previamente estabelecidos.
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3. DAS OBRIGACOES E RESPONSABILIDADES DA CONTRATADA

3.1. A CONTRATADA RESPONSABILIZAR-SE-A INTEGRALMENTE pelas refei¢des a serem fornecidas nos termos
da legislacdo vigente (Portaria M.S n2 142/98, Portaria M.S n2 326/97 - MBPF, RDC n? 216 - 09/04), pela
operacionalizagdo, preparo das refeicGes em dependéncias prdprias, bem como pelo transporte (Portaria
Estadual 069-R de 26 de setembro de 2007) e entrega das refeicdes a Contratante, observado o estabelecido
nos itens a seguir:

3.2.Dispor das instala¢des fisicas e dependéncias para execugao do objeto do contrato, de acordo com as
exigéncias da legislacdo vigente.

3.3. Manter quadro completo de pessoal técnico, operacional e administrativo, de forma a atender o
cumprimento das obrigacdes assumidas.

3.4. Observar as normas de seguranca e revista da Unidade Prisional.

3.5.Realizar, no inicio do contrato, e anualmente, as suas expensas, os exames de saude, inclusive exames
especificos de acordo com as normas vigentes, de todo o pessoal técnico e operacional, devendo manter os
laudos em arquivo e disponibiliza-los a contratante quando requisitado.

3.6.Manter os empregados dentro de padrdo de higiene recomendado pela legislagao vigente, fornecendo
uniformes e equipamentos de protecdo individual especificos para o desempenho dasfuncdes.

3.7. Manter o profissional Nutricionista detentor de registro regularizado junto ao drgdo fiscalizador, de acordo
com as normas vigentes do CRN, e garantir a sua efetiva e imediata substituicdo quando da ocorréncia de
eventuais impedimentos.

3.8.Promover treinamentos para a equipe de trabalho, por meio de Programa de Treinamento destinado aos
empregados operacionais, administrativos e técnicos, abordando as capacita¢des obrigatdrias previstas na RDC
216/2004, Técnicas Culinarias, Prevencdo de Acidentes de Trabalho e Combate a Incéndio. O cronograma anual
dos treinamentos e os registros dos mesmos deverdo ser mantidos em arquivo nas dependéncias da Unidade
de Alimentacdo e Nutricdo da Contratada e enviados a Coordenacdo de Nutricdo quando solicitados.

3.9. Desenvolver boas relagdes com os funciondrios da Contratante acatando quaisquer ordens, instrugdes e o
gue mais emanar da fiscalizacdo, de acordo com o contrato firmado.

3.10. A empresa Contratada substituird prontamente seus empregados, cuja conduta, avaliada pela
Contratante, seja incompativel com as normas disciplinares da unidade penal.

3.11.Responder civil e criminalmente, por quaisquer acidentes, danos ou prejuizos, materiais e/ou pessoais
causados a Contratante, seus empregados e/ou terceiros, como consequéncia de impericia, imprudéncia e
negligéncia propria ou de seus empregados.

3.12. Armazenar e estocar os géneros alimenticios em obediéncia as disposicdes normativas de vigilancia
sanitaria vigentes, devendo quando de sua recepcdo, ser vistoriado e acondicionado em recipiente adequado
as suas caracteristicas.
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3.13.Zelar pela alimentagao fornecida preservando a integridade no seu preparo, promovendo a reparagao,
corregdo ou substituicdo, as suas expensas, no total ou em parte, da alimentagdo (refeicbes e lanches)
preparada e produzida, em que se verificar vicios, defeito ou incorre¢des resultantes da execug¢do ou do
emprego de produtos, ou ainda, que ndo se amoldarem ao padrao de qualidade e higiene exigidos pelas normas
sanitdrias ou estabelecidas neste Termo.

3.14.Executar na integra o cardapio trimestral que serd encaminhado quarenta e cinco dias antes de sua
vigéncia pela Contratante, com exce¢do do cardapio do primeiro trimestre que consta no Anexoll.

3.15.Apresentar, sempre que solicitado, documentos que comprovem a origem dos produtos, bem como de
qualquer género ou material a ser aplicado na execug¢do do objeto.

3.16.Deverd ser arquivada por um periodo de 06 (meses) meses no local onde serdo preparadas as refei¢Ges
objeto do contrato copias das notas fiscais das matérias primas adquiridas, para consulta da Contratante, caso
se faga necessario.

3.17. Trimestralmente ou quando solicitada pela Contratante, a Contratada devera efetuar analise
microbioldgica do produto final de toda alimentagdo servida, apresentando os resultados obtidosaquela.

3.18. Em caso de divergéncia quanto a validade de qualquer género de alimento o uso do mesmo sera
provisoriamente suspenso, podendo ser reativado apds a apresentac¢do do laudo de analise em laboratdrio ao
orgdo especializado e aceito pela Contratante.

3.19.Todos os géneros alimenticios, condimentos ou qualquer outro componente utilizado na preparagdo das
refeicdes, bem como seus acompanhamentos, deverao ser obrigatoriamente de primeira qualidade e estar em
perfeitas condi¢cdes de conservacdo, higiene e apresentac¢do, contendo o prazo de validade, carimbo do SIF e
demais itens previstos na norma vigente.

3.20. A Contratada devera fornecer bimestralmente ou sempre que solicitado pela Unidade, canecas e colheres
de plastico resistente, de acordo com o quantitativo da Unidade.

4. DAS OBRIGAGOES E RESPONSABILIDADES DA CONTRATANTE

4.1. Indicar, formalmente, o gestor e/ou o fiscal para acompanhamento da execucdo contratual.
4.2. O primeiro cardapio a ser executado pela Contratada consta no Anexoll.

4.3. Receber e distribuir as refeicdes aos comensais.

4.4. Em decorréncia da variacdo diadria da populagao carcerdria, as quantidades de refeicGes a serem entregues
serdo solicitadas pela dire¢do da unidade prisional a Contratada, por meio de e-mail ou fax, até as 17:00 h.

4.5. Caso ocorra ingresso de pacientes no periodo matutino ou vespertino, o acréscimo de almogo e lanche da
tarde podera ser solicitado até as 09:00 horas e de jantar até as 14:00 horas.

4.6. A Contratante diariamente atestard os comprovantes de entregas de alimentagdo e mensalmente as notas
fiscais referentes a prestacdo de servigo de alimentagao.
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4.7. No caso de ocorréncia de irregularidades no fornecimento de refei¢Ges, deverdo ser encaminhadas para a
Coordenacdo do Servico de Saude Prisional, comprovagdes destas, para compor processo de apuragao, e o
pagamento correspondente so se efetivara apds a apuracdo do fato, se fordevido.

4.8. Quando ocorrer recusa de lote, na forma disposta a nota fiscal ndo sera atestada.

4.9.Em caso de implantagdo de sistema informatizado para controle do fornecimento de alimentagdo, a
solicitagdo de refeicGes e o registro de eventuais irregularidades deverdo também ser realizados via sistema.

4.10.0 fiscal in loco deve solicitar as quantidades de refeigdes acrescentando o nimero de 01 (uma) marmitex
no almogo e no jantar para ser utilizado na verificacdo da qualidade organoléptica e guarda da amostra
sentinela.

5. DAS SITUAGCOES DE EMERGENCIA

5.1. A Contratada devera manter planejamento de esquemas alternativos de trabalho ou plano de contingéncia
para situacdes emergenciais, tais como: falta de agua ou de energia elétrica/gas, vapor, quebra de
equipamentos, veiculos, greves, motins, rebeliGes e outros, assegurando a manutengao do atendimento
adequado.

5.2. Os esquemas alternativos de trabalho ou os planos de contingéncia deverdao ser apresentados
formalmente a Contratante na assinatura do contrato e quando sofrer alteracGes ou atualizagGes.

6. DOS HORARIOS DE ENTREGA

6.1. As refei¢Oes deverdo ser entregues nos horarios definidos na tabela aseguir.

LOCAL REFEICAO HORARIO
USSP E UAT DESJEJUM E COLACAO 06h00
UCTP DESJEJUM E COLACAO 05h20
LOCAL REFEICAO HORARIO
USSP E UAT ALMOCO e LANCHE DA TARDE 11h10 as 11h30
UCTP ALMOCO e LANCHE DA TARDE 10h30 as 10h40
LOCAL REFEICAO HORARIO
USSP E UAT JANTAR e CEIA 17h10
UCTP JANTAR e CEIA 16h30

6.2.A Contratada, devera sempre manter SOBREAVISO, para realizar eventuais entregas de refeicGes que se
fizerem necessarios, fora do horario regular de prestacdo doservico.

7. DA COMPOSICAO DO CARDAPIO BASICO

7.1.0 cardapio do Almoco e do Jantar serd elaborado pela Contratante baseado nos géneros e produtos
alimenticios padronizados, constantes no Anexo Il.

7.2.0 Desjejum, Colagdo, Lanche da Tarde e Ceia deve seguir o cardapio estabelecido nos quadros do Anexo
Ill, respectivamente.

7.3.Em caso de ocorréncia de fato imprevisivel que inviabilize o fornecimento da preparac¢do ou produto
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alimenticio estabelecido no cardapio, a Contratada deverd comunicar e justificar imediatamente o fato ao
Nucleo de Nutricdo da Contratante. Quando autorizada a alteragdo, a preparagdo ou produto alimenticio
substituto ao estabelecido no cardapio deverd possuir valor monetdrio similar.

7.4. S6 serdo autorizadas quatro alteracdes de cardapio no més.
8. DAS DIETAS ESPECIAIS

8.1. A Contratada deverd atender as solicitagdes de dietas especiais, nutricionais liquidas, pastosas,
hipossddicas, hiperproteicas, hipercaldricas entre outras e preparos para exames com base na prescricao de
Médicos/Enfermeiros e/ou Nutricionistas, em todas as refeicdes servidas, mediante documentacdo da
Coordenacdao da mediante documentagdo da Coordenacdo da Unidade de Atendimento de Urgéncia e
Emergéncia —UAU.

8.2. As dietas especiais devem acompanhar o padrdao do carddpio de alimentagdo normal, ajustadas ou
modificadas de acordo com a indicagao clinica. Os principais tipos de dietas solicitadas estdo descritos no Anexo
IV, ndo se limitando somente a estes.

8.3.0 fornecimento das dietas devera ser realizado em recipientes descartdveis identificados - com etiqueta
adesiva, na tampa, contendo o nome do paciente e o tipo de dieta. No fornecimento do desjejum e lanche da
tarde, as dietas deverao ser fornecidas na forma de kits individuais embalados em sacolas transparentes
também identificados.

8.4.As dietas especiais, quando houver, ndo serdo objeto de acréscimos ou supressées de precos decorrentes
das substituicdes de géneros similares para suas adequag¢les, considerando-se 0s mesmos pregos
correspondentes as refeicdes normais.

8.5. No caso de fornecimento de Alimentacdo Complementar, para efeito de prego, serd praticado o
estabelecido pela Contratada durante o processo licitatério, salvo no caso dieta especial que contemple o
fornecimento de férmulas de nutrigdo oral e/ou enteral. O valor deste item serad reembolsado levando-se em
consideragdo o valor pago pela Contratada, desde que compativel com o preco de mercado. No caso de o prego
apresentado pela contratante superar o de mercado, o ressarcimento sera feito com base no valor cotado na
pesquisa de pregos.

9. DO PORCIONAMENTO E ACONDICIONAMENTO DAS REFEICOES
9.1. Cabe a Contratada porcionar e acondicionar as refeicGes observado o seguinte:

Liquidos: envasados e transportados em recipientes isotérmicos (5 litros) e distintos para cada tipo de liquido
(em cores diferentes), com capacidade adequada a quantidade a ser servida.

Paes: acondicionados em sacolas plasticas transparentes apropriadas com 10 (dez) unidades por sacola.

Almogo e Jantar: porcionados e acondicionados em recipientes individuais descartaveis e reciclaveis de isopor

(marmitex) n°.09, e armazenadas em caixas de polietileno brancas ndo vazadas, com as seguintes dimensdes:
Parte Externa - largura 40 cm X Altura 15 cm X comprimento 60 cm. Parte Interna - Largura 36 cm X Altura 13,45
cm X comprimento 56,5 cm, devidamente higienizadas e fechadas com filme plastico.
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Saladas: porcionadas e acondicionadas em recipientes individuais de material pldstico descartavel com tampa
com capacidade de 300 ml.

Frutas: acondicionadas em sacolas transparentes e armazenadas em caixas de polietileno brancas ndo vazadas,
com as seguintes dimensdes: Parte Externa - largura 40 cm X Altura 15 cm X comprimento 60 cm. Parte Interna
- Largura 36 cm X Altura 13,45 cm X comprimento 56,5 cm, devidamente higienizadas e fechadas com filme
pldstico. No caso de frutas pré-preparadas estas devem ser acondicionadas em recipientes individuais de
material plastico tampa com capacidade de 300 ml.

Sobremesa doce: embalada individualmente ou quando se tratar de doce cremoso, gelatina, pudim e similares,
acondicionados em recipientes descartdveis com tampa e com capacidade de 200ml.

10. DO TRANSPORTE
10.1. O transporte de refei¢des devera atender a Portaria Estadual 069-R/2007, bem como a RDC n2216/2004.

10.2. As refeicbes deverdo ser transportadas devidamente acondicionadas em condi¢cdes adequadas de
higienizacdo e conservagao até o local definido pela Contratante. A distribuicao ficara sob a responsabilidade
da Contratante.

10.3. Os veiculos para transporte das refeicdes deverdao ser mantidos em numero suficiente, higienizados
diariamente e manutenidos preventiva e corretivamente. Devem ser guardados registros destas operacdes nas
dependéncias da Unidade de Alimentacdo e Nutricdo para disponibilizacdo a Contratante quandosolicitado.

10.4.0s veiculos de transporte da alimentacdo deverdo chegar a unidade destinataria, em todas as refei¢des,
nos horarios estabelecidos pela Contratante, com as portas lacradas em todas as entregas. O lacre devera
conter numeracgao especifica que sera registrada na fatura da Contratada.

10.5. Nas etapas de transporte e entrega das refeicdes, serdo supervisionados pela Contratante o
acondicionamento adequado, as condi¢cdes de temperatura e a apresentacao das refeicdes, bem como
condig¢des de higiene do veiculo, do motorista e de seu ajudante.

10.6. Os veiculos deverdao ser regulados, preservando as suas caracteristicas originais para que sejam
minimizados os niveis de emissdo de poluentes, visando contribuir com o atendimento dos programas de
qualidade do ar, observados os limites maximos de emissao de gases, conforme legislacGesvigentes.

10.7. Os veiculos destinados ao transporte de alimentos devem possuir licenga sanitaria concedida pela
autoridade sanitaria estadual e/ou municipal, devendo ser renovadaanualmente.

10.8. A fim de se evitar Doencas Transmitidas por Alimentos — DTA’s, e, considerando o tempo para distribuicdo
das refeicdes dentro da Unidade, a Contratada devera assegurar-se de que o tempo de transporte da
alimentacdo até a Unidade destinatdria ndo ultrapasse o intervalo de uma hora e trinta minutos. Tal exigéncia
decorre da observancia as orienta¢des da ANVISA acerca do tempo maximo de seis horas entre o preparo da
alimentacdo e seu consumo, quando é mantida a temperatura do produto acima de 602C, tendo em vista que
sera despendido tempo para envase, acondicionamento no veiculo de transporte, no percurso, na entrega e
distribuicdo das refeicGes.
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10.9.No caso de impossibilidade de atendimento ao prazo de entrega por motivo de caso fortuito ou forga

maior, devera a Contratada comunicar imediatamente a Coordenac¢do da Unidade de Atendimento de Urgéncia
e Emergéncia — UAU para analise da situacdo e deliberacgdo.

11. DA FORMULACAO DA PROPOSTA

12.1. As Proponentes deverao enviar proposta através da plataforma de compras do INVISA no endereco
eletrénico http://invisa.org.br/compras .

12.2.A proposta devera ser formulada de acordo com os itens constantes na plataforma de compras, sendo o
julgamento pelo MENOR PREGO GLOBAL, devendo o Proponente apresentar em sua proposta de preco todos
os itens constantes do item 1.1.
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ANEXO Il

CARDAPIO

Instituto Vida e Saude

MES: 7Ano
CARDAPIO 01
ALMOGO JANTAR
DIAS PRATO PROTEICO GUARNICAO ACOMPANHAMENTOS SALADAS 'SOBREMESA DIAS PRATO PROTEICO GUARNICAD ACOMPANHAMENTOS SALADAS SOBREMESA
ARROZ | FEWAD [ ARROZ | FEMAO |

1T 5% [Frango Assado Repolho Refogado Simples Simples |Vagem Cozida/Cenoura Cozida__|Pagoca [ 7T 525 [Fié de Peixe Fiito Puré de Bateta Simples___|Simples |Alface/Tomate Banana

2| TR jsca de Boi Grehhada Suflé de Legumes Simples Simples |Agiido/Beterraba Cozida Banana [ 2 7= |Salsicha 2o Molhe Macarrdo Espaguete a0 Ao & Oleo |Aroz & Grega |Simples |Couve Flor /Bracalis Pé de Moleque
3 |OURR[Pemil Grelhado Jil6 Refogado Simples Tuts__|CowelNnagrete Pé de Moleque [ |80 [Gostela de Boi Assada Mandioca Cozida Simples Simples [AgrEo/Cenoura Relada Mamio
T3] O J1sca de Frango & Milanesa __|Puré de Batata Simples Simples |Beterraba Ralada/Cenoura Ralada |Mamdo [+ [50M [ovos Cozidos Salata de Legumes Simples Simples |AcelgalVinagrete Bananada

& | S5 |Came Bovina Moida [Angd a0 Molho Simples Simples |Pepina/Tomate Bananada 5 | 5B |Frango Assado Macardo Parafuso ao Molho Simples Tutu__|Cenoura Cozidal Chuchu Cozido _|Laranja

& 558 [Feijoada™ Farofa Dourada Simples =~ |CoweNnagrete Laranja © | 548 [Steak 3 Pizzaioh Inhame Ensopado Simples Simples [Alface/Beterraba Cozida Goiabada
_7 | POM |Picadinho Bavino de Came Torta de Legumes Simples Simples |AlfacelJil§ Cozido Goiabada | 7 | POV |Bife Suino Grelhado Farofa de Cenoura Simples Simples |Couve/Vinagrate Doce de Leite
8] SE@ [Frango Fito Couve Refogada Simples Tuts_|Cenoura Raladal Couve Flor Cozida | Doce de Leite |8 SE8 isca do Boi Acebolada Batata Doce Frita Simples Simples |Pepina/Tomate Maga

9| TER |Came Bovina de Panela Macario Espaguete ao Alho e Oleo |Simples Simples |Beterraba Cozidaidila Cozido Goaiba [ ¥ 7 isca de Frango a0 Moo Polenta a Bolonhesa Simples Simples [Agrdo/Cenoura Cozida Geléia
10]QUAR| Omelete |Abdbora Acebolada Arroz & Grega |Simples |Alface/Tomate Geléia |0 |QUAR | Came Assada Bovina a0 Molho | Tropeiro Simples Simples |Couve/Vinagrete Melancia
1] @O [Strogonof de Frango Batata Corada (Fita) Simples Simples |Cenoura Raladal Rabanete Ralado_|Melancia [#1] GUN [Hamburguer & Parmegiana Sufé de Couve Flor Simples Simples [Abobrinha Cozida/Berinjela Cozida |Pagoca

12| SEX |Bife de Boi & Milanesa Puré de Cenoura Simples Simples | Batata Cozida/ Chuchu Cozido Pacoca 12| SEX |Filé de Frango Grelhado Macarrdo Parafuso com Salsicha Simples Simples |Agrido/Abdbora Cozida Maca

73] S58 |Linguiga Toscana Assada__|Farofa de Ovos Simples Simples |Pepina/ Vinagrete Banana 73] 54 |Came Bovina de Panela Banana da Tena Frita Simples Tutu__|Cenoura Cozidal Beteraba Cozida |Geléia
4] DOV [Frango Assado Couve Flor & Mianesa Simples Simples |Couve/Quiabo Pé de Moleque [#4] 59U [Game Seca Ensopada Absbora Acebolada Simples Simples |Alface/ Batata Cozida Melancia
15| SEC |Filé de Peixe (Pescada) Piréio de Peixe Arroz & Grega |Simples |Alface/Tomate Mamio 5] S%C |Isca de Frango & Milanesa Puré Misto Simples Simples |Acelgal Cenoura Ralada Pacoca

16] TER |Came de Boi Asssada Virado de Cowve Simples Simples |Cenoura Cozidaldila Cozido Bananada [16] TER_[Pernil Assado Baroa Ensapata Simples Simples [CowveTomate Larana
77| SUAR]Fil de Frango Grehado Macaro Espaguete a0 Sugo Simples Simples |Couve/Abobrinha Cozida Laranja [7 20 Gubos de Came de Boi ao Molha |Repalho Refogado Simples Simples [Chuchu Cozidol Cenoura Cozida _|Doce de Leite
18| QUM | Bife de Boi ao Molho Jardingira de Legumes Simples Simples | Acslgal Beterraba Ralada Goiabada 8] QN |Frango Assado Couve Flor & Milanesa Simples Simples [Pepino/ Tomate Maga

19] 55X | Hambirguer de Boi & Pizzaiolo |Inhame Ensopad Simples Simples |Brocolis/Couve Flor Cozida Doce de Leite 18] SEX | Came Suina em Cubos ao Molho |Macarrdo a0 Ao e Oleo Simples Simples |Cenoura Cozidal Beterraba Cozida |Geléia

20| SAB |Costela Bovina Assada Couve Refogada Simples Simples | Chuchu Cozido/ Batata Baroa Maca 20| SAB |Omelete Farofa de Bacon Amoz & Grega |Simples |Alface/Couve Flor Cozida Melancia
1] D00 | Cuba Suina aa Moho Tropeiro Simples Simples | Couve/Cenoura Cozida Geléia |21 590 |Strogonaff de Frangs Batatas Sauté Simples | Simples [Acelga/Beterraba Ralada Pé de Moleque
2] SE5 [Bife de Boi Acebolado 6 Refogado Simples Simples |Alface/Batata Baroa Cozida Goiaba [22] 55 [Filé de Peixe Frito (Merluza) _|Pido de Peixe Simples Simples | Agriio/Tomate Bananada

23| TER |Isca de Frango Acebolada Mandioca Cozida Simples Simples | Tomate/Quiabo Pagoca |22| TR |Came Bovina Moida Macarréo Parafuso a0 Sugo Simples Simples |Cenoura Cozida/ Vagem Cozida  |Maméo
3] WUAR[Moxido do Ovo Torta Madalena (Legumes) Simples Simples |Acelgal Beteraba Ralada Banana [24 ]9V [Frango Fito Tropeiro Simples Simples [Quiabol Jilg Cozido Geléia
28] OO [Came de Bol Asssada Macario Parafuso 20 Sugo Simples Simples | Alface/Berinela P& de Moleque [#] GO [pernl Assado Cowe Refogada Simples Tutv__|PepinolCenoura Cozida Gosiabada

26| SEX |Steak 3 Parmegiana Puré de Batata Simples Simples | Couve Flor /Brécalis Maméo 26| SEX |Feijoada™ Farofa Dourada Simples - Couve/Vinagrate Laranja

27 558 [Filg de Peire (Merluza) Pirdo de Peixe Aoz & Grega |Simples |Alface/Tomate Bananada 21| 54 |Came de Boi Assada ao Molho | Cenoura Sauté Simples Simples [Couve Flor/ Brécalis Pagoca
78] DOW Isca Suina Acsbolada Taioba Refogada Simples Tuts__|Cenoura Cozidal Beterraba Cozida | Laranja [7] 0OV [Bifs de Boi & Pizzaiolo Wandioca Frita Simples | Simples [Acelgal Cenoura Ralada Doce de Leite
B8] 6 |Frango Assado Macarrio Parafuso 4 Bolonhesa | Simples Simples |Alface/Chuchu Cozido Goiabada |78 5 |Filé de Peixe Frita (Pescada) _|Pian de Peixe Aoz & Grega |Simples [Agrio/Tomate Mamio

30| TER [Pemil Suino Assado Tropeiro Simples Simples | Couve/Betemaba Cozida Doce de Leite [30] TER_[Picadinho de Boi so Molha Wiacariéio Espaguete a0 Alho e Oleo |Simples___|Simples | Cenoura Relada/ Rabanste Pé de Moleque
31| QUAR|Came Seca Ensopada |Abdbora Acebolada Simples Simples |Agrisio/Batata Cozida Maga 31| QUAR Frango Assado Quiaba Refogado Simples Simples |Alface/Couve Flor Cozida Goiaba
NEs: IAno
CARDAPIO 02
ALMOGCO JANTAR
DIAS PRATO PROTEICO GUARNICAD ACOMPANHAMENTOS SALADAS SOBREME SA' DIAS PRATO PROTEICO GUARNICAO ACOMPANHAMENTOS SALADAS SOBREMESA
ARROZ FELJAD ARROZ FELAD

1 | QUN |Came Boving em Cubos Puré de Batata Simples Simples |Acelga/Cenoura Cozida Pagoca 1| QUM |pemil Suing Assado Farofa Rica Arroz & Grega |Simples |Beterraba CozidalAgrido Pé de Moleque
2| SEX lsca de Frango & Milanesa Macarrdo ao Sugo Simples Simples |Vagem Cozida/Beteraba Cozida  |Geléia 2| SEX|Filé de Peixe Assado (Merluza) |Pirdo de Peixe Simples Simples | Alface/Vinagrete Bananada

3 | 548 |Came de Boi Assada Tropeiro Simples Simples |AbobrinhaTomate Goibada 3| 548 |Came Suina em Cubos Canjiquinha Simples Simples | Couve Flor cozida/Couve Maméo

| DOW |Frango Cozido ao Molho Torta de Sardinha Simples Simples |Brocdlis Cozido/Peping Laranja/Mexerica | DOM |Costela de Boi Ensopada Mandioca Frita Simples Tuts  |Acelgal Cenoura Ralada Doce de leite
5| 526 |lsca Suina Grelhada Cenoura Ensopada Simples Simples |Coue/Beterraba ralada Doce de Leite 5| SEG |Frango Assado Macarrio ao Sugo Simples Simples |Abobrinha Cozida/Repolho Guoiabada

6 TR |Omelete Torta de Legumes Simples Simples |Alface/Berinjela Maga 6 | TR |Bifs Bovino Acsbolado Batata Doce Sauté Simples Simples | Bracolis Cozido/Beterraba Cozida |Pé-de-moleque
7 |QUAR|Came Bavina de Panela Macarrdo & Bolonhesa | Simples Simples |Cenoura cozidalVinagrete Geléia 7 |QUAR Steak ao Molho Souflé de Couve Flor Simples Simples |Agrido/Tomate Goiaba

8 | QUN |Came de Boi Assada Inhame Ensopado Simples Simples |Chuchu cozidoTomate Pagoca 8 | QUM Jisca de Frango Acebolada Torta de Legumes Simples Simples | Berinjela/Alface Banana

9 | SEX [Filé de Peixe Frito (Pescada)  |Pirdo de Peixe Simples Simples |Brocdlis Cozido/Couve Flor Cozida |Melancia 9| SEX |Bife Bovino 4 Milanesa Mista de Legumes Simples Simples | Quiabo/Berinjela Doce de leite
10 SA8 |Picadinho Bovino Taioba Refogada Simples Tuts  |Batata Cozida/Nabo Ralada Bananada 10 SAB |Came Seca ao Molho Espinafre Refogado Simples Tuts  |Jil6 Cozido/Vinagrete Pé de moleque
] DOM |Frango Assado Couve Flor no Vapor Aoz 4 Grega |Simples |Cenoura CozidafAgrido Maméo | DOM |Salsicha ao Molho Macarréo Ao e Oleo Simples Simples | Vagem cozida/Alface Geléia

12| SEG |Feijoada™ Banana da Tera Frita |Simples " CouwvelVinagrete Laranja 12| SEG | Omelete Seleta de Legumes Simples Simples |Abdhora Cozida/Alface Goiaba

13| TER |Costela de Boi Assada Farofa Agridoce Simples Simples |Abobrinha/Chuchu Cozido Doce de leite 13| TER |Frango Cozido a0 Molho Berinjela & Milanesa Simples Simples | Pepino/Tomate Magd

14| QUAR |Isca Bovina Grelhada Chuchu Cozida Simples Simples |Cenoura Cozida/Vinagrete Goiabada 14| QUAR Pemil Assado Banana Frita Arroz & Grega |Simples |Brocdlis cozido/Beterraba Cozida |P# de moleque
15| QUN |Came Suina em Cubos a0 Molho |Farofa de Frutas Simples Simples |Batata Baroa/Alface Pagoca 15| QUN |isca de Frango a Milanesa Macarréo a Bolonhesa Simples Simples |QuiabalJils Mexerica/L aranja
18] SEX | Hambiirguer 3 Pizzaiolo Puré de Batata Simples Simples |Beteraba Ralada/Agrido Maci 18] SEX |Came Suina ao Mokho Taioba Refogada Simples Simples |Rabanete Ralado/Cenoura Ralada |Doce de leite
17| 828 |Sobrecoxa Empanada Torta de Repolho Aoz & Grega |Simples |Vagem Cozida/Tomate Goiabada 17| S4B |Came Bovina em cubos Bolinho de Arroz Simples Simples | Berinjela Cozida/Acelga Banana

18| DOM' |Permil Grelhado Taioba Refogada Simples Simples |Cenoura Cozida/Pepino Melancia 18| DOW |Isca de Frango & Milanesa Puré de Mandioca Simples Simples |Jilg Cozido/Cenoura Cozida Laranja

18| SEG |Filg de Peixe Assado (Merluza) |Pirdo de Peixe Simples Simples |Alface/Vinagrete Bananada 18| SEG |Came Bovina Moida Tropeiro Simples Simples |Couve/Berinjela Goiabada

2| TR |Pemil Assado Farofa Rica Simples Tuts  |Cenoura Cozida/Beterraba Cozida  |Maméo 20| TR |Frango Assado Brécolis Refogado Simples Tuts  |AcelgalVinagrete Pagoca

21| QUAR Stragonoff de Frango Batata Inglesa Assada | Simples Simples |Abobrinha/Couve Geléia 1| QUAR|Came Bovina Assada Macarréo ao Sugo Simples Simples | Vagem Cozida/Tomate Geleia

12| QN |inguica Acebolada Tropeiro Simples Simples |Brocslis/Couve Bananada 12| QUM |Strogonoff de Frango Batata Sauté Simples Simples |Cenoura Ralada/Beterraba Ralada |Melancia/Goiaba
3| 55X |Steak a Parmegiana Puré Misto Simples Simples |Berinjela/Cenoura Ralada Laranja 23| SEX |Came Bovina de Panela Torta de Apresuntado e Queijo|Simples Simples |QuiabalJils Banana

24| SAB |Filé de Frango Grelhado Coweflor & Milaneza  |Simples Simples |Beterraba Cozida/Acelga Doce de leite 24| SAB |Filé de Peixe Frito (Pescada)  |Pirdo de Peixe Simples Simples |Agrido/Tomate Pagoca

25| DO |Came Bovina Moida Macarrso ao Ao e Oleo |Simples Simples |Abobrinha Cozida/Cenoura Cazida |Maméo 25| DOM | Ovos Mexidos Chuchu Cozido Arroz & Grega |Simples |Couve Flor Cozida/ Vinagrete Pé-de-moleque
2| SE6 |Came Seca ao Molho Mandioca Frita Simples Simples |PepinoTomate Geleia 1) SE6 | 4 Parmegiana Batata Baroa Ensopada Simples Simples |Alface/Brécolis Cozido Maci

27| TER [Filg de Frango Grelhade Couve Refogada Simples Simples |Beterraba Ralada/Alface Crespa |Melancia 27| TR |Feijoada™ Banana Frita Simples v Couve/Cenoura Cozida Bananada

28| QUAR Bifs Bovino & Pizzaiolo Bolinho de Mandioca  |Simples Simples |AcelgaTomate Pé de Moleque 28| QUAR | Frangp Frito Puré Misto Simples Simples |Naba Ralado/Tomate Banana

28| QUN |pangueca Recheada Jardineira de Lequmes  |Amoz § Grega |Simples |Beterraba Cozida/Alface Pagoca 28| QUN |Came Bovina Assada Tropeiro Simples Simples | Cenoura Cozida/Pepino Doce de Leite
30| 32X |Frangp Frito Quiabo Refogado Simples Tuts  |AcelgalCenoura Ralada Laranja 30| 3EX |lsca Bovina Polznta & Baiana Simples Simples | Quiabo/Vinagrete Goiabada
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MES: IAno
CARDAPIO 03
ALMOGO JANTAR
DIAS PRATO PROTEICO GUARNICAQ ACOMPANHAMENTOS SALADAS SOBREMESA DIAS PRATQ PROTEICO GUARNICAQ ACOMPANHAMENTOS SALADAS SOBREMESA
ARROZ | FEURO | AmROZ_|FEIRO |

1| 58 |Bife de Boi 4 Pizzaiolo IMacario Espaguete ao Ao & Oleo |Simples Simples |Agrido/Chuchu Cozido Geldia 1| 548 |isca de Frango & Milanesa [ Torta de Legumes Aoz & Grega ‘S\mp\es Alface/Baroa Cozida Maméo

2| DOM |Salsicha ao Molho \Jardingira de Legumes Simples Tutu  |Betenaba/Vagem Cozida Doce de Leite 2| DOM |Came Assada a0 Molho Farofa Rica Simples ‘S\mp\es Quiabo/Jilg Cozido Pagoca
3| 56 |Frango Cozido ao Molho Canjiquinha Simples Simples |Couve/Abobrinha Cozida Bananada | *| 56 |Cubo Suino Acebolada Banana da Terra Fiita Simples ‘Tutu Tomate/Brécolis Cozido Maca

4| TR |Costela Bovina Ensopada Baroa Ensopada Simples Simples |Rabanete/Cenoura Ralada Melancia 4] TER | Omelete Macarrdo Parafuso & Bolonhesa |Simples ‘S\mp\es Cenoura/Berinjela Cozida Goiabada

8 | QUAR|Pamil Suino Assado Polenta a0 Molho Simples Simples |Alface/Beterraba cozida Pé de Moleque § |QUAR|Bife de Boi Acebolado Tropeira Simples ‘S\mp\es Vinagrete/Chuchu Cazido Goiaba

8 | QUN {Came Bovina Moida Panaché de Lequmes Simples Simples |Acelga/Vinagrete Laranja 8 | QUN | Strogonoff de Frango Batata Sauté Simples ‘S\mp\es Cenoura Cozida/Vagem Cozida Geléia

7| SEX |Came Suina em Cubo Acebolada |Couve Refogada Simples Simples |Tomate/Batata Inglesa Cozida  |Pacoca 7| SEX |Filg de Peixe Assado (Pescada) |Pirdo de Peixe Simples ‘S\mp\es Beterraba Cozida/Couve Flor Cozida |Dace de lsite
8| SAB |Came Seca a0 Molho Mandioca Cozida Simples Simples |Cenoura Cozidallilé cozido Mamio ] 548 |1sca de Boi Grelhado Macarrdo Parafuso ao Sugo | Simples ‘S\mp\es Berinjela/Abobrinha Cozida Banana

9 | BOW |Filé de Frango Grelhado Torta de Legumes Simples Simples |Vinagrete/Brocolis Cozido Doce de Leite 9| DOW | Came Suina a0 Molho Batata Dace Sauté Simples ‘S\mp\es Pepino/Tomate Bananada

10| SEG |Came de Boi de Panela Tropeiro Simples Simples |BeterrabaCozida {Chuchu Cozido |Melancia 10] SEG |Filé de Peixe Frito (Pescada)  [Torta de Repolho Simples ‘S\mp\es Agrido/Cenoura Cazida Pé de Moleque
1| TER |Frango Assado Wacarrio Espaguete ao Sugo Simples Simples |Agrido/Tomate Geléia | TER |Bife de Boi a0 Molho Farofa de Bacon Simples ‘S\mp\es Alface/Beterraba Cozida Maca

12| QUAR]Filé de Peixe Assado (Merluza) |Pirdo de Peixe |Arroz & Grega |Simples |Aface/Abobrinha Cozida Goiaba 12| QUAR | Frango Frito Jilé Refogado Simples |Simples | Acelga/Batata Cozida Pacoca

13| QUN [Bife de Boi & Milanesa Puré de Batata Simples Simples |Jilg/Quiabo Cozido Bananada 13| QUN |Panquaca Recheada |Abébora Ensopada Simples ‘S\mp\es CenouralAgiio Mexericallaranja
4| SEX |Frango Frito Berinjela Refogada Simples Simples |Alface/Vagem Cozida Doce de Leite M| X |Isca de Boi Acebolada Vagem Refogada Simples ‘S\mp\es Tomate/Abdbora cozida Goiabada

15| SAB |Fejigada™ Banana da Terra Frita Simples i |AcelgalCouve Refogada Laranja 15 S4B ||sca de Frango & Milanesa Macarrdo Espaguete a0 Sugo  [Simples ‘S\mp\es AgrioNagem cozida Pé de Moleque
16| DOM |Bife de Boi Acebolade \Abobrinha Refogada |Arroz & Grega |Simples [Tomate/Cenoura cozida Pagoca [16] 00U | Ovos Mevidos Chuchu Refogado Simples |Simples | Beterraba Cozida/Quiabo cozido _|Geléia

17| 5£G |isca de Frango Acsbolada Canjiquinha Simples Simples |Couve/Vinagrate Pé de Moleque 17| 56 | ingiica Toscana Acebolada  |Polenta & Bolonhesa Simples ‘S\mp\es Vinagrete/Couve Flor Cozida Maméo

18| TER |Came de Boi Assada Wacarréo Parafuso ao Sugo Simples Simples |Pepino/Tomate Laranja 18] TER |Steak & Parmegiana Puré de Batata Simples ‘S\mp\es Cenoura CozidalJilg Cozido Doce de Leite
| Bife Suino Grelhado /Abdbora Ensopada Simples Tufu  |Abobrinha/Berinjela Cozida Goiabada ﬂ QUAR|Costela Bovina Ensopada Tropeiro Simples ‘S\mp\es Rabanete Ralado/Cenoura Ralada  |Banana

20| QUINFlé de Peixe Frito (Pescada)  |Pirdo de Peixe Arroz & Grega |Simples |AgridoTomate Melancia 20| QN |Frango Assado Brécolis no Vapor Aoz 4 Grega [Simples |Acelga/Batata Cozida Pé de Moleque
21| S {isca de Boi Grelhado Puré Misto Simples Simples |Couve FlorVinagrete Geléia 2| SEX |Pemil Suino Assado Canjiquinha Simples ‘S\mp\es Alface/Agrigo Goiaba

22| S4B |Frango Assado Macarrio com Salsicha Simples Simples |Vagem/Cenoura Cozida Maméo 22| 5AB | Came Assada a0 Malho Farofa de Ovos Simples ‘S\mp\es Cenoura Cozida/Chuchu cozido Pagoca
28| DOV |Linguiga Toscana Assada Suflé de Legumes Simples Simples |QuiabolJilé cozido Bananada 23 DON ||sca de Frango Acebolada |Abobrinha Refogada Simples ‘S\mp\es Alface/Tomate Maca

24| SEG |Permil Grelhado Trapeire Simples Simples |AcelgalAbgbora Cozida Laranja 34| SE6 | Salsicha ao Molho Sufé de Lequmes Simples Simples | Beterraba Ralada/Cenoura Ralada | Goiabada

28| TER [Filé de Frango Grelhado Polenta 2 Bolonhesa Simples Simples |Brécolis/Beterraba Cozida Pé de Moleque 2| TER |Fejjoada™ Farofa Dourada Simples il Cowve/Vinagrete Banana

26| QUAR| Came Suina a0 Molho Macarrio Espaguets a0 Aho & Olso |Simples Simples |Alface/Berinjela Cozida Maca 2| QUAR | Frango Assado Inhame Refogado Simples Tutu  |Couve Flor Cozida/Vagem cozida  |Geléia
2] QUN | Omelete Babata Doce Sauté Simples Simples |Acelga/Cenoura Ralada Pacoca 27| QUN | Came Seca a0 Malho |Abébora Acebolada Simples Simples |Vinagrete/Couve refogada Laranja

2| SEX |sca de Frango 3 Milanesa Quiabo Refogado Simples Simples |Pepino/Tomate Goiaba 2| SEX |Bife de Boi 3 Milanesa Cenoura Sauté Simples |Simples |Rabanete Ralado/Cenoura Relada_|Bananada

2| 5AB |Steak & Pizzaiolo Suflé de Legumes Simples Simples |Beterraba Ralada/Afface Goiabada 29| 548 |Came de Boi Moida Couve-Flor no Vapor Aoz & Grega ‘S\mp\es Cenoura Cozida/Baroa Cozida Melancia

30| oM |Came Assada a0 Molho Tota & Madalena Simples Tufu  |Abobrinha/Berinjela cozida Doce de Leite 30] Dol |Filg de Frango Grelhado Macarrdo Espaguete a0 Sugo  |Simples ‘S\mp\es Alface/Beterraba Cozida Pé de Moleque
3| 56 |Ovos Mexidos | Taioba Refogada Simples Simples |Vinagrete/Alface MexericalLaranja ) 56 |Pemil Suino Grelhado Quiabo Refogados Simples ‘Tutu Acelga/Cenoura Cozida Pacoca
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ANEXO Il

UTILIZACAO DE GENEROS ALIMENTICIOS DO CARDAPIO BASICO

QUADRO 01 — FREQUENCIA DO CARDAPIO DO DESJEJUM

SEMANA SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA SEXTA SABADO DOMINGO
. . , . Café e Café e Café e ) .
Café e Leite | Café e Leite ] ] ] Achocolata | Café e Leite
Integral Integral Leite Leite Leite do Integral
BEBIDA & & Integral Integral Integral &
Bolo N R
) P3o francés
P30 d y Simples P3o doce Pao Pao P30 d y
~ do doce ¢ do doce ¢ :
PAO/BOLO ) = c/ francés ¢/ | Francés c/ ) ¢/ margarina
margarina Pao ) . ] margarina o
Francés ¢/ margarina | margarina | margarina
] apresuntado
margarina
. Fruta da . . Fruta da
FRUTA Maca Banana , Maca Laranja Banana 3
época eépoca
Observagdo 01: As frutas fornecidas diariamente devem seguir a incidéncia estabelecida no cardapio acima.
Observagdo 02: Nos dias em que houver bolo no carddpio, serd fornecido apenas 1 (um) péo.
QUADRO 02 - FREQUENCIA DO CARDAPIO DA COLAGCAO
SEMANA SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA SEXTA SABADO | DOMINGO
Fruta da . Fruta da 5 .
FRUTA ) Laranja Banana i Maca Laranja Banana
época época
Observagdo 01: As frutas fornecidas diariamente devem seguir a incidéncia estabelecida no cardapio acima.
QUADRO 03 - FREQUENCIA DO CARDAPIO DO LANCHE DA TARDE
DOMING
SEMANA SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA SEXTA SABADO o
Suco de Suco de Suco de Suco de Suco de Suco de Suco de
BEBIDA
Fruta Fruta Fruta Fruta Fruta Fruta Fruta
P3o doce P3o doce
PAO/BOLO _BOIO y Pao francés _BOIO ¢/margarina Pao francés .BOIO
Simples . ¢/ Simples g ¢/margarin Simples
margarina e



http://www.invisa.org.br/

kNISA

Instituto Vida e Saude

www.invisa.org.br

e queijo

margarina

Apresuntado

a e queijo

Observagdo 01: O suco devera ser feito a partir da fruta in natura, da polpa natural de fruta ou do concentrado liquido de fruta 100% natural, ndo sendo
permitida a utilizagdo de suco em pé ou qualquer outra forma diferente das especificadas.

QUADRO 04 — FREQUENCIA DO CARDAPIO DA CEIA

Observagdo 01: As frutas fornecidas diariamente devem seguir a incidéncia estabelecida no cardapio acima.

SEMANA SEGUNDA TERCA QUARTA | QUINTA SEXTA SABADO | DOMINGO
. N . Fruta da 5 .
FRUTA Laranja Maca Laranja Banana 3 Macga Laranja
época
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ANEXO IV

DAS DIETAS ESPECIAIS

DESCRIGAO DAS DIETAS MAIS FREQUENTES

Substituicao de

Por

RestrigOes

Inclusdes na Dieta

HIPOSSODICA

Embutidos e carnes
salgadas

Sal de Cocgdo*

HIPOGLICIDICA

Acucar

Adocante em saché

Leite integral

Leite desnatado

Arroz Branco

Arroz Integral

Sobremesas doces

Fruta da época com
baixo indice glicémico

Guarnigcdes a base
de Massas e
Farinaceos

100g de legumes e/ou
folhosos

Batata, Baroa, Inhame
e Mandioca.

Complementar 01 +
Complementar 03

HIPOCALORICA

Leite integral

Leite desnatado

Guarnicdes a base
de Massas e
Farinaceos

100g de legumes e/ou
folhosos

Sobremesas doces

Fruta da época

LAXATIVA

Guarnicdes a base
de Massas e
Farinaceos

100g de legumes crus
e/ou folhosos

Complementar 02 +
Complementar 03
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Sobremesa doce

Fruta rica em fibras -

HIPOLIPIDICA

Preparacdes fritas

PreparagGes cozidas ou
grelhadas

Leite integral

Leite desnatado - -

* 0 sal de cocgdo deve ser diminuido nas preparagdes das dietas hipossédicas.

ALIMENTACAO COMPLEMENTAR

Tipo

Composicao

Complementar 01

01 fruta no desjejum

Complementar 02

01 leite na ceia.

Complementar 03

30g de Farelo de Trigo/Aveia no almoco embalado individualmente.

Complementar 04

Férmulas para nutri¢do oral e/ou enteral

Observagdo 01: Além das dietas elencadas acima, poderdo ser solicitadas pela Coordenagdo de Nutrigdo da CONTRATANTE outros tipos de dieta
como: dietas para gastrite, intolerancia a lactose, intolerancia a gluten, para preparagdo de exames, dietas com mudanga de consisténcia, entre

outras que deverdo ser executadas pela CONTRATADA.

Observagdo 02: O cardapio das dietas com mudanga de consisténcia deverdo ser elaborados pelas nutricionistas da CONTRATADA tomando por
base as gramagens e cardapio da alimentagdo normal, salvo sobre orientagdo do nutricionista da contratante. O mesmo devera ser enviado de

imediato para conhecimento e aprovagdo da Coordenagdo de Nutricdo da CONTRATANTE.
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ANEXOV

MINUTA DO CONTRATO DE PRESTACAO DE SERVICOS

CONTRATO DE EMPRESA ESPECIALIZADA PARA
PRESTAGAO DE SERVIGOS DE ALIMENTAGAO, QUE ENTRE
SI FAZEM DE UM LADO O INVISA - INSTITUTO VIDA E
SAUDE, E DE OUTRO, XXXXXX.

Pelo presente instrumento particular de prestacdo de servicos de alimentagdo que, entre si fazem o
CONTRATANTE: INSTITUTO VIDA E SAUDE - INVISA, pessoa juridica de direito privado, inscrita no CNPJ sob o n?
05.997.585.0010/70, localizado na Praga Getulio Vargas n2 35 / salas 1117/1118, Centro, Vitdria ES, neste ato
representado por seu Diretor-Geral, Sr. Bruno Soares Ripardo, brasileiro, solteiro, inscrito no CPF sob o n?
110.695.987-63, doravante denominado CONTRATANTE, e de outro lado, XXXXX, pessoa juridica de direito
privado, inscrita no CNPJ sob n°. XXXXX, situada XXXXX, neste ato representada por seu sécio XXXXX, inscrito no
CPF n2 XXXX, doravante denominada CONTRATADA, tém entre si justo e contratado os quais livremente e de
comum acordo firmam o presente contrato de prestacdo de servicos mediante as cldusulas a seguir.

CLAUSULA PRIMEIRA — DO OBJETO

1.1 Constitui objeto do presente Contrato de Prestacdo de Servigos e na melhor forma de direito, a prestagao de
servigos de alimentagdo, visando o fornecimento de refei¢des aos pacientes da Unidade de Saude do Sistema
Prisional (USSP), da Unidade de Acompanhamento da Tuberculose (UAT) localizadas no Complexo Penitenciario
de Viana (enderego: Rodovia BR 262/ Km 19 — Viana/ES — CEP: 29130-055) e Unidade de Custddia e Tratamento
Psiquiatrico (UCTP) localizada na Rodovia José Sete, s/n, Rogas Velhas — Cariacica/ES — CEP: 29156-970 , conforme
especificagdes e quantidades constantes na tabela abaixo:

ITEM SERVICO DESCRIGCAO DO SERVICO QTD.
ESTIMADA
1 Desjejum 131 Internos
2 Colacao 131 Internos
3 Alimentagio Almogo 131 Internos
4 Lanche da Tarde 131 Internos
5 Jantar 131 Internos
6 Ceia 131 Internos

1.2 O quantitativo dos servigos descriminados no item 1.1 servird apenas como referéncia, sendo apenas uma
estimativa, podendo sofrer altera¢des ao longo da execucdo do contrato, conforme a necessidade da Unidade de
Saude.

CLAUSULA SEGUNDA — DA PRESTAGAO DO SERVIGO
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2.1 A CONTRATADA prestard os servicos objeto do presente contrato através de seus sdcios, prepostos,
empregados e terceiros por ela indicados, que ndo terdo nenhum vinculo empregaticio com a CONTRATANTE, em
nenhuma hipdtese, nem mesmo de forma solidaria ou subsididria, ndo existindo subordinagdao entre os
empregados da CONTRATADA e da CONTRATANTE, devendo, ainda, a CONTRATADA:

a) certificar-se de que os servicos, os materiais e os equipamentos fornecidos satisfagam, em todos os momentos,
todas as descri¢cdes e/ou especificaces estabelecidas neste instrumento e na legislacdo aplicavel;

b) operar como uma organizacdo completa e independente da CONTRATANTE, fornecendo todos os recursos
necessarios a execugdao dos servicos abrangidos por este Contrato, respondendo pela direcdo técnica e
administrativa dosservigos;

c) proteger adequadamente o patrimdnio o qual a CONTRATANTE é responsavel, zelando pela conservagdo de
suas instalacbes, equipamentos, mdveis e utensilios e manter o local da prestacdo de servicos em perfeitas
condicdes de conservacgao e limpeza, no decorrer e no fim de sua execugao;

d) prestar os servicos com toda a devida diligéncia, habilidade e cautela.

2.2 A CONTRATADA devera assegurar uma alimentagdo balanceada e em condigdes higiénico- sanitarias
adequadas de acordo com as normas vigentes da Vigilancia Sanitaria, incluindo:

2.2.1 Operacionalizacdo e desenvolvimento de todas as etapas que envolvem producdo e distribuicdo de
refei¢Ges;

2.2.2 Disponibilizagdo de géneros alimenticios e todos 0s insumos necessarios para a producdo das refeicdes
para pacientes internados na Unidade de Saude do Sistema Prisional do Estado do Espirito Santo (USSP), Unidade
de Atendimento da Tuberculose (UAT) e Unidade de Custédia e Tratamento Psiquiatrico (UCTP);

2.23 A disponibilizacdo de mao de obra especializada, pessoal técnico, operacional e administrativo, todos os
insumos, equipamentos e mdveis necessarios para a perfeita execugdo dos servigos que se fizerem afetos a este
Contrato, assim como insumos de carater administrativo que viabilizem a execuc¢do do servico (etiquetas, papel,
fita, canetas marcadoras, etc);

2.24 O fornecimento de materiais de consumo (utensilios, descartaveis, entre outros) para perfeita execugao
dos servigos que se fizerem afetos a este Contrato, assim como canecas com al¢a com capacidade de 300 ml e
colheres, ambos de plastico resistente;

2.25 Porcionamento uniforme das refeicdes em descartaveis individuais, utilizando-se de utensilios
apropriados.

2.3 Todos os servicos deverdo ser prestados pela CONTRATADA nos exatos termos e de acordo com as
instrugdes que lhe forem fornecidas pela CONTRATANTE, preservada sua autonomia técnica, de forma a nao
descaracterizar a homogeneidade do recinto de salde e o padrdo de qualidade.

2.4 A prestacdo do servico realizar-se-a mediante a utilizacdo das dependéncias da CONTRATADA, onde a
alimentagdo sera preparada e porcionada em recipientes individuais, sendo posteriormente distribuida aos
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pacientes da Unidade de Saude do Sistema Prisional do Estado do Espirito Santo (USSP), Unidade de Atendimento

da Tuberculose (UAT) e Unidade de Custddia e Tratamento Psiquiatrico (UCTP) em embalagens descartaveis,
devidamente acondicionadas, obedecendo a prescricdao dietoterapica e cardapio aprovado, nas quantidades e
horarios determinados pela CONTRATANTE.

2.5 A CONTRATADA deverd garantir o fornecimento de géneros e produtos alimenticios registrados nos Org3os
Federais competentes, materiais de uso e consumo em geral (utensilios, lougas, descartaveis, materiais de higiene
e limpeza, entre outros), mdo de obra especializada, operacional e administrativa, em quantidades suficientes
para desenvolver todas as atividades previstas, observadas as normas vigentes da vigilancia sanitaria.

2.6 A CONTRATADA devera fornecer alimentacdo adequada e de forma continua, que atenda aos
requerimentos nutricionais, para os pacientes internados na Unidade de Atendimento de Urgéncia e Emergéncia
—UAU e na Unidade de Acompanhamento da Tuberculose - UAT visando manter ou recuperar o estado nutricional,
observados o padrao de alimentagdo estabelecido, o nimero de comensais, os tipos de refeicdo e os respectivos
hordrios.

2.7  As etapas que envolvem a Prestacdo de Servico de Alimentacdo deverdo estar sob a responsabilidade
técnica de nutricionista, devidamente registrado no Conselho Regional de Nutri¢cdo, cujas fungdes abrangem o
desenvolvimento de todas as atividades técnico- administrativas, inerentes as atividades de nutricdo.

2.8 A operacionalizagdo, porcionamento, transporte e distribuicdo das refeicdes no local estabelecido pela
CONTRATANTE deverdo ser supervisionados pela CONTRATADA, de maneira a observar sua apresentacgao,
aceitacdo, porcionamento, temperatura, atendimento aos horarios estabelecidos pela CONTRATANTE e realizar
andlise quantitativa e qualitativa das refei¢cGes servidas para, caso se faca necessario, se facam alteracdes ou
adaptacGes, visando atendimento adequado e satisfatorio.

2.9 O transporte das refeicOes até as dependéncias das Unidades de Saude devera seguir todos os critérios de
higiene e controle de qualidade, assim como, transporte adequado das mesmas segundo normas e legislacao
vigente.

2.10 Todos os veiculos envolvidos na execugdo dos servigos deverao ser de responsabilidadeda CONTRATADA.

2.11 A Contratada devera apresentar a CONTRATANTE, no prazo maximo de 20 (vinte) dias corridos apds a
assinatura do contrato o PLANO DE ATIVIDADES (programacdo, execuc¢do e supervisdo permanente) e o MANUAL
DE BOAS PRATICAS PARA SERVICOS DE ALIMENTACAO, contendo o cronograma, normas e procedimentos
operacionais padronizados definidos para o Servigo de Nutri¢cdo e Dietética, devidamente adequados a execugao
dos servigos contratados, nos termos da RDC n2 216 de 15 de setembro de 2004, da Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitaria (ANVISA).

2.12 A CONTRATADA responsabilizar-se-a Unica, integral e exclusivamente pelo bom estado e boa qualidade
dos alimentos, refei¢es e lanches servidos, respondendo perante a Administracdo do CONTRATANTE, inclusive
orgdo do poder publico, por ocorréncia de qualquer alimento, condimento e/ou ingredientes contaminados,
deteriorados ou de qualquer forma incorreta e/ou inadequados para o consumo.

2.13 A CONTRATADA devera permitir a qualquer momento, o acesso dos Nutricionistas do CONTRATANTE,
devidamente paramentados, as areas de estocagem e producdo de alimentos para acompanhar os
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procedimentos adotados no recebimento e armazenamento de géneros, pré-preparo e producdo de refei¢des;

2.14 O preparo das refeicGes em todas as etapas, devera respeitar as técnicas dietéticas recomendadas, nos
padrdes de higiene e seguranga e no que couber a legislacdo sanitaria vigente.

2.15 Os alimentos ndo consumidos de imediato apds o preparo serdao mantidos a temperatura superior a 60°C
(4 a 6° C para saladas e sobremesas) até o momento de seremservidos.

2.16 Os alimentos em preparagdo e/ou prontos para distribuicdo deverdo ser mantidos, em temperaturas
recomendadas, em recipientes prdprios para alimentos tampados.

2.17 A higienizagdao dos alimentos, principalmente vegetais crus, deverd ser realizada em solugdo clorada e
conservacgao destes alimentos sob refrigeracao até o momento da distribuigao.

2.18 A higienizagdo dos alimentos devera atender o que dispde a Resolugdo — RDC n2 216, de 15 de Setembro
de 2004, bem como todas as demais legislacdes federais, estaduais e municipais que regulamentam as Boas
Praticas de Fabrica¢do de Alimentos.

2.19 A CONTRATADA deverd substituir o lote ou a unidade da refei¢gdo recusada pela CONTRATANTE quando
for constatada qualidade diferente daquelas pré-estabelecidas, pela alimentagao descrita no carddpio no prazo
maximo de 02 (duas) horas.

2.20 A CONTRATADA devera fornecer 2 (duas) amostras de todas as refei¢des, férmulas e suplementos que
forem manipulados (prova e contraprova). Estas deverdo ser devidamente acondicionadas em recipientes
esterilizados e lacrados, mantendo-as sob refrigeracdo adequada pelo prazo de 72 (setenta e duas) horas para
eventuais necessidades de analises laboratoriais.

2.21 A CONTRATADA devera cumprir rigorosamente os prazos e especificacbes de execugao dos servigos
previamente estabelecidos.

CLAUSULA TERCEIRA - DAS OBRIGACOES E RESPONSABILIDADES DA CONTRATADA

3.1 Realizar dentro do mais elevado padrao profissional, com competéncia, ética, cuidado, diligéncia, integridade
e desempenho que a profissdo exige, utilizando-se de meios e técnicas que contribuam para um bom resultado,
cumprindo fielmente as condicdes de prazos de execuc¢dao dos servicos estabelecidos neste Contrato,
responsabilizando-se legal e contratualmente, pela negligéncia, imprudéncia e impericia.

3.2 Fornecer toda mao de obra necessaria para a perfeita execugdo dos servigos contratados, e responsabilizar-
se integralmente por eles, nos termos da legislacdo vigente.

3.3 A CONTRATADA RESPONSABILIZAR-SE-A INTEGRALMENTE pelas refeicdes a serem fornecidas nos termos da
legislacdo vigente (Portaria M.S n? 142/98, Portaria M.S n2 326/97 - MBPF, RDC n? 216 - 09/04), pela
operacionalizagdo, preparo das refeicGes em dependéncias préprias, bem como pelo transporte (Portaria Estadual
069-R de 26 de setembro de 2007) e entrega das refeicGes a CONTRATANTE, observado o estabelecido nos itens
aseguir:
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3.4 Dispor das instalagdes fisicas e dependéncias para execu¢do do objeto do contrato, de acordo com as
exigéncias da legislacdo vigente.

3.5 Manter quadro completo de pessoal técnico, operacional e administrativo, de forma a atender o
cumprimento das obrigacdes assumidas.

3.6 Observar as normas de seguranga e revista da Unidade Prisional.

3.7 Realizar, no inicio do contrato, e anualmente, as suas expensas, os exames de salde, inclusive exames
especificos de acordo com as normas vigentes, de todo o pessoal técnico e operacional, devendo manter os
laudos em arquivo e disponibiliza-los a contratante quando requisitado.

3.8 Manter os empregados dentro de padrdo de higiene recomendado pela legislacdo vigente, fornecendo
uniformes e equipamentos de protecao individual especificos para o desempenho das fungdes.

3.9 Manter o profissional Nutricionista detentor de registro regularizado junto ao 6rgao fiscalizador, de acordo
com as normas vigentes do CRN, e garantir a sua efetiva e imediata substituicdo quando da ocorréncia de
eventuais impedimentos.

3.10 Promover treinamentos para a equipe de trabalho, por meio de Programa de Treinamento destinado aos
empregados operacionais, administrativos e técnicos, abordando as capacita¢gdes obrigatdrias previstas na RDC
216/2004, Técnicas Culinarias, Prevencdo de Acidentes de Trabalho e Combate a Incéndio. O cronograma anual
dos treinamentos e os registros dos mesmos deverdo ser mantidos em arquivo nas dependéncias da Unidade de
Alimentac¢do e Nutrigao da Contratada e enviados a Coordenac¢do de Nutricdo quando solicitados.

3.11 Desenvolver boas relagdes com os funcionarios da CONTRATANTE acatando quaisquer ordens, instrucoes
e o que mais emanar da fiscaliza¢do, de acordo com o contrato firmado.

3.11 A CONTRATADA substituird prontamente seus empregados, cuja conduta, avaliada pela CONTRATANTE,
seja incompativel com as normas disciplinares da Unidade Prisional.

3.12 Responder civil e criminalmente, por quaisquer acidentes, danos ou prejuizos, materiais e/ou pessoais
causados a CONTRATANTE, seus empregados e/ou terceiros, como consequéncia de impericia, imprudéncia e
negligéncia propria ou de seus empregados, procedendo imediatamente os reparos ou indeniza¢Ges cabiveis e
assumindo o 6nus decorrente.

3.13 Armazenar e estocar os géneros alimenticios em obediéncia as disposi¢Ges normativas de vigilancia
sanitaria vigentes, devendo quando de sua recepc¢do, ser vistoriado e acondicionado em recipiente adequado as
suas caracteristicas.

3.14  Zelar pela alimentagdo fornecida preservando a integridade no seu preparo, promovendo a reparagao,
corregdo ou substituicdo, as suas expensas, no total ou em parte, da alimentacgao (refei¢Ges e lanches) preparada
e produzida, em que se verificar vicios, defeito ou incorrecbes resultantes da execucdo ou do emprego de
produtos, ou ainda, que nao se amoldarem ao padrdo de qualidade e higiene exigidos pelas normas sanitdrias ou
estabelecidas neste Contrato.
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3.15 Executar naintegrao cardapio trimestral que serd encaminhado quarenta e cinco dias antes de sua vigéncia
pela Contratante, com excecdo do cardapio do primeiro trimestre que consta no Anexo I.

3.16 Apresentar, sempre que solicitado, documentos que comprovem a origem dos produtos, bem como de
qualguer género ou material a ser aplicado na execuc¢do do objeto.

3.17 Devera ser arquivada por um periodo de 06 (meses) meses no local onde serdo preparadas as refeicdes
objeto do contrato cdpias das notas fiscais das matérias primas adquiridas, para consulta da CONTRATANTE, caso
se faga necessario.

3.18 Trimestralmente ou quando solicitada pela CONTRATANTE, a CONTRATADA deverd efetuar andlise
microbioldgica do produto final de toda alimentacdo servida, apresentando os resultados obtidos aquela.

3.19 Em caso de divergéncia quanto a validade de qualquer género de alimento o uso do mesmo sera
provisoriamente suspenso, podendo ser reativado apds a apresentagao do laudo de andlise em laboratério ao
orgdo especializado e aceito pela CONTRATANTE.

3.20 Todos os géneros alimenticios, condimentos ou qualquer outro componente utilizado na preparagao das
refei¢cGes, bem como seus acompanhamentos, deverdo ser obrigatoriamente de primeira qualidade e estar em
perfeitas condi¢bes de conservacgao, higiene e apresentacao, contendo o prazo de validade, carimbo do SIF e
demais itens previstos na normavigente.

3.21 A CONTRATADA deverd fornecer bimestralmente ou sempre que solicitado pela Unidade de Saude
canecas e colheres de plastico resistente, de acordo com o quantitativo da Unidade.

3.22  Cumprir a legislagdo trabalhista, previdenciaria e social de seus funcionarios, inclusive no que se refere a
jornada de trabalho e ao pagamento de salario no prazo legal.

3.23  Responsabilizar-se pelo pagamento de todos os encargos fiscais, tributarios e trabalhistas, impostos, taxas,
emolumentos, contribuicGes fiscais e para fiscais e obriga¢des previdenciarias de quaisquer das esferas do Poder
Publico, e que decorram da consecugao dos servigos prestados.

3.24  Nao transferir a terceiros, por qualquer forma, nem mesmo parcialmente, o objeto do presente Contrato,
nem subcontratar quaisquer das prestacdes a que estd obrigada sem prévio consentimento, por escrito, da
CONTRATANTE.

3.25 Manter o mais absoluto sigilo e confidencialidade no tocante aos servigos, documentos, pesquisas,
entrevistas e demais informacdes apuradas ou de que tome conhecimento durante a prestacao dos servicos.

3.26 Apresentar a CONTRATANTE, até o décimo dia util do més subsequente a prestagao dos servicos, junto
com a Nota Fiscal, relatério contendo a quantidade das refei¢des fornecidas durante o més.

3.27  Sanar eventuais irregularidades ou corre¢des apontadas pela CONTRATANTE quanto a apresentagao de
relatdrios e/ou de cada etapa dos servigos.
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3.28 N3o podera a CONTRATADA suspender, interromper, e/ou paralisar a execucdo dos servicos deste
Contrato, caso haja atraso no pagamento da fatura por periodo inferior a 90 (noventa) dias, sob pena de rescisao
do mesmo.

3.29 Nao permitir, em nenhuma hipdtese, que pessoa que ndo seja membro do seu corpo técnico entre na
Unidade de Saude Prisional, mesmo que acompanhada por funciondrio cooperado ou afim, no escopo de
trabalhar, estagiar ou realizar qualquer atividade que tenha a ver com o presente Contrato.

3.30 Dar esclarecimentos sobre qualquer procedimentos, no prazo de 72 (setenta e duas) horas, a contar do
recebimento de notificacdo de tal mister.

3.31 Correra por conta exclusiva da CONTRATADA, sem qualquer limitacdo, no que concerne as atividades sob
sua responsabilidade, todo e qualquer dano ou perda que a CONTRATANTE, terceiros ou o meio ambiente venham
a sofrer em consequéncia de qualquer ato ou omissao de seus empregados mediante a comprovagdo de culpa.

3.32 Aresponsabilidade técnica e profissional pela prestacdo de servicos, bem como a civil e criminal junto aos
orgdos e poderes competentes, serd exclusiva da CONTRATADA e de seus sdcios.

3.33 A CONTRATADA declara expressamente ter pleno conhecimento do teor do Enunciado n®. 331, do Tribunal
Superior do Trabalho, comprometendo-se, neste ato, a responder perante o CONTRATANTE por todas as verbas,
valores, encargos ou 6nus decorrentes do eventual reconhecimento de vinculo empregaticio pela Justica do
Trabalho em Reclamacao Trabalhista ou qualquer outro procedimento que vier a ser, eventualmente, promovido
pelos funciondrios caso os tenha, da CONTRATADA contra o CONTRATANTE.

3.34 A CONTRATADA reconhecera como de sua responsabilidade, o valor liquido e certo eventualmente
apurado em execu¢do de sentenca proveniente da Justica do Trabalho em processo intentado contra o
CONTRATANTE por qualquer funcionario, caso tenha, ou ainda valor que for ajustado amigavelmente entre as
partes, nos autos de processo judicial ou em que o CONTRATANTE figurar como reclamado, ou ainda em
procedimento extrajudicial, comprometendo-se desde logo a CONTRATADA a acatar tais composi¢cdes amigdveis
feitas entre o CONTRATANTE e o reclamante.

3.35 Eventuais despesas e custas processuais, dependidos pelo CONTRATANTE também serdo ressarcidos
imediatamente pela CONTRATADA, que desde ja os reconhece como sendo de sua responsabilidade, servindo os
recibos, guias ou notas, como comprovantes de pagamento e documentos hdbeis a instruir cobranca, ficando
também de responsabilidade da CONTRATADA o pagamento de honorarios advocaticios suportados pelo
CONTRATANTE.

3.36 Nas acdes judiciais, inclusive reclamagdes trabalhistas, e eventuais procedimentos administrativos, o
CONTRATANTE fica, desde j4, eximido de quaisquer responsabilidades, aplicando-se ao caso concreto uma das
formas de intervencao de terceiras previstas no Céddigo de Processo Civil, especialmente a denunciacdo a lide, com
o que concorda desde ja e expressamente a CONTRATADA, declarando a mesma que aceitar3,
incondicionalmente, tal denunciagao.

CLAUSULA QUARTA — DAS OBRIGAGOES E RESPONSABILIDADES DA CONTRATANTE
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4.1. Indicar, formalmente, o gestor e/ou o fiscal para acompanhamento da execucdo contratual.

4.2. O primeiro carddpio a ser executado pela CONTRATADA consta no Anexo |.

4.3. Receber e distribuir as refeicdes aos comensais.

4.4. Em decorréncia da varia¢do diaria da populagdo carceraria, as quantidades de refeicdes a serem entregues
serdo solicitadas pela Diregdo da Unidade de Saude Prisional a CONTRATADA, por meio de e-mail, até as 17:00h
do dia anterior a entrega.

4.5. Caso ocorra ingresso de pacientes no periodo matutino ou vespertino, o acréscimo de almogo e lanche da
tarde podera ser solicitado até as 09:00 horas e de jantar até as 14:00 horas.

4.6. ACONTRATANTE diariamente atestara os comprovantes de entregas de alimentacao e mensalmente as notas
fiscais referentes a prestac¢do de servico de alimentagao.

4.7. No caso de ocorréncia de irregularidades no fornecimento de refei¢cdes, deverao ser encaminhadas para a
Coordenacdo do Servico de Saude Prisional, comprovaces destas, para compor processo de apuracdo, e o
pagamento correspondente s6 se efetivara apds a apuracdo do fato, se for devido.

4.8. Quando ocorrer recusa de lote, na forma disposta a nota fiscal ndo sera atestada.

4.9. Em caso de implantacdao de sistema informatizado para controle do fornecimento de alimentagao, a
solicitacdo de refeicGes e o registro de eventuais irregularidades deverdo também ser realizados via sistema.

4.10. O fiscal in loco deve solicitar as quantidades de refei¢des acrescentando o nimero de 01 (uma) marmitex
no almocgo e no jantar para ser utilizado na verificagao da qualidade organoléptica e guarda da amostra sentinela.

4.11 Exigir o cumprimento de todos os compromissos assumidos pela CONTRATADA de acordo com as clausulas
contratuais e os termos de sua proposta, promovendo o acompanhamento da execu¢ao deste Contrato, anotando
em registro préprio as falhas detectadas e comunicando a CONTRATADA as ocorréncias e quaisquer fatos que, a
seu critério, exijam medidas corretivas por parte da CONTRATADA.

4.12 Efetuar o pagamento no prazo estabelecido.

4.13 Prestar as informacGes necessarias para melhor cumprimento deste Contrato.

4.14 Ser o elo entre a Direcdo da Unidade de Saude Prisional e a CONTRATADA no intuito de dirimir quaisquer
guestdes que por ventura sejam levantadas.

4.15 Proporcionar todas as facilidades necessarias a boa execugdo deste Contrato, inclusive comunicando a
CONTRATADA, por escrito e tempestivamente, qualquer mudancga na administracao, endereco de cobranca e local
da prestagdo dos servigos, ou falhas e irregularidades.

4.16 Assinar os relatdrios, solicitagdes e demais documentos necessarios para o perfeito andamento do

Contrato.
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4.17 Exigir a observagao das normas emanadas pelos 6rgdos de fiscalizacdo e controle.

4.18 Fiscalizar o cumprimento dos servicos e metas contratadas, preservando a autonomia técnico-
administrativa da CONTRATADA sobre os mesmos.

CLAUSULA QUINTA - DAS SITUAGCOES DE EMERGENCIA

5.1. A CONTRATADA devera manter planejamento de esquemas alternativos de trabalho ou plano de
contingéncia para situa¢Bes emergenciais, tais como: falta de agua ou de energia elétrica/gas, vapor, quebra de
equipamentos, veiculos, greves, motins, rebelides e outros, assegurando a manutencao do atendimento
adequado.

5.2. Os esquemas alternativos de trabalho ou os planos de contingéncia deverao ser apresentados formalmente
a CONTRATANTE na assinatura do contrato e quando sofrer alteragdes ou atualizagoes.

CLAUSULA SEXTA - DOS HORARIOS DE ENTREGA

6.1. As refei¢cGes deverdo ser entregues nos hordrios definidos na tabela a seguir.

LOCAL REFEICAO HORARIO
USSP E UAT DESJEJUM E COLACAO 06h00
UCTP DESJEJUM E COLACAO 05h20
LOCAL REFEICAO HORARIO
USSP E UAT ALMOCO e LANCHE DA TARDE 11h10 as 11h30
UCTP ALMOCO e LANCHE DA TARDE 10h30 as 10h40
LOCAL REFEICAO HORARIO
USSP E UAT JANTAR e CEIA 17h10
UcTP JANTAR e CEIA 16h30

6.2. A CONTRATADA, devera sempre manter SOBREAVISO, para realizar eventuais entregas de refeigdes que se
fizerem necessarios, fora do horario regular de prestagdo do servico.

CLAUSULA SETIMA - DA COMPOSICAO DO CARDAPIO BASICO

7.1. O carddapio do Almogo e do Jantar serd elaborado pela CONTRATANTE baseado nos géneros e produtos
alimenticios padronizados, constantes no Anexo I.

7.2. 0O Desjejum, Colacdo, Lanche da Tarde e Ceia deve seguir o cardapio estabelecido nos quadros do Anexo I,
respectivamente.

7.3. Em caso de ocorréncia de fato imprevisivel que inviabilize o fornecimento da preparacdo ou produto
alimenticio estabelecido no cardapio, a Contratada devera comunicar e justificar imediatamente o fato ao Nucleo

de Nutricdo da CONTRATANTE. Quando autorizada a alteragao, a preparagdo ou produto alimenticio substituto ao
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estabelecido no cardapio deverd possuir valor monetdrio similar.

7.4. SO serdo autorizadas quatro alteracGes de cardapio no més.

CLAUSULA OITAVA - DAS DIETAS ESPECIAIS

8.6. A Contratada deverd atender as solicitacdes de dietas especiais, nutricionais liquidas, pastosas,
hipossddicas, hiperproteicas, hipercaldricas entre outras e preparos para exames com base na prescri¢do de
Médicos/Enfermeiros e/ou Nutricionistas, em todas as refeicdes servidas, mediante documentacdo da
Coordenacdo da Unidade de Atendimento de Urgéncia e Emergéncia — UAU.

8.7. As dietas especiais devem acompanhar o padrao do carddpio de alimentacdo normal, ajustadas ou
modificadas de acordo com a indicagao clinica. Os principais tipos de dietas solicitadas estdo descritos no Anexo
I, ndo se limitando somente a estes.

8.8. O fornecimento das dietas devera ser realizado em recipientes descartdveis identificados - com etiqueta
adesiva, na tampa, contendo o nome do paciente e o tipo de dieta. No fornecimento do desjejum e lanche da
tarde, as dietas deverdo ser fornecidas na forma de kits individuais embalados em sacolas transparentes também
identificados.

8.9. Asdietas especiais, quando houver, ndo serdo objeto de acréscimos ou supressdes de pregos decorrentes
das substituicdes de géneros similares para suas adequacgdes, considerando- se 0s mesmos pregos correspondentes
as refeicGes normais.

8.10. No caso de fornecimento de Alimentagdo Complementar, para efeito de prego, serd praticado o
estabelecido pela CONTRATADA durante o processo licitatorio, salvo no caso dieta especial que contemple o
fornecimento de férmulas de nutricdo oral e/ou enteral. O valor deste item sera reembolsado levando-se em
consideracdo o valor pago pela CONTRATADA, desde que compativel com o preco de mercado. No caso de o preco
apresentado pela CONTRATADA superar o de mercado, o ressarcimento sera feito com base no valor cotado na
pesquisa de pregos.

CLAUSULA NONA - DO PORCIONAMENTO E ACONDICIONAMENTO DAS REFEICOES

9.1. Cabe a CONTRATADA porcionar e acondicionar as refei¢des observado o seguinte:

Liquidos: envasados e transportados em recipientes isotérmicos (5 litros) e distintos para cada tipo de liquido (em
cores diferentes), com capacidade adequada a quantidade a ser servida.

Paes: acondicionados em sacolas plasticas transparentes apropriadas com 10 (dez) unidades por sacola.

Almogo e Jantar: porcionados e acondicionados em recipientes individuais descartaveis e reciclaveis de isopor
(marmitex) n°.09, e armazenadas em caixas de polietileno brancas ndo vazadas, com as seguintes dimensdes:
Parte Externa - largura 40 cm X Altura 15 cm X comprimento 60 cm. Parte Interna - Largura 36 cm X Altura 13,45
cm X comprimento 56,5 cm, devidamente higienizadas e fechadas com filme plastico.

Saladas: porcionadas e acondicionadas em recipientes individuais de material plastico descartavel com tampa
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com capacidade de 300 ml.

Frutas: acondicionadas em sacolas transparentes e armazenadas em caixas de polietileno brancas ndo vazadas,
com as seguintes dimensoes: Parte Externa - largura 40 cm X Altura 15 cm X comprimento 60 cm. Parte Interna -
Largura 36 cm X Altura 13,45 cm X comprimento 56,5 cm, devidamente higienizadas e fechadas com filme plastico.
No caso de frutas pré-preparadas estas devem ser acondicionadas em recipientes individuais de material plastico
tampa com capacidade de 300 ml.

Sobremesa doce: embalada individualmente ou quando se tratar de doce cremoso, gelatina, pudim e similares,
acondicionados em recipientes descartaveis com tampa e com capacidade de 200 ml.

CLAUSULA DECIMA - DO TRANSPORTE
10.1 Otransporte de refei¢cbes deverd atender a Portaria Estadual 069-R/2007, bem como a RDC n? 216/2004.

10.2  As refeicOes deverdo ser transportadas devidamente acondicionadas em condi¢cbes adequadas de
higienizagdo e conservacgdo até o local definido pela CONTRATANTE. A distribuigdo ficara sob a responsabilidade
da CONTRATANTE.

10.3  Os veiculos para transporte das refeicGes deverdo ser mantidos em numero suficiente, higienizados
diariamente e manutenidos preventiva e corretivamente. Devem ser guardados registros destas operagdes nas
dependéncias da Unidade de Alimentagdo e Nutrigcdo para disponibilizagdo a CONTRATANTE quando solicitado.

10.4 Os veiculos de transporte da alimentacdo deverao chegar a unidade destinataria, em todas as refei¢Ges,
nos horarios estabelecidos pela CONTRATANTE, com as portas lacradas em todas as entregas. O lacre devera
conter numeracdo especifica que serd registrada na fatura da CONTRATADA.

10.5 Nas etapas de transporte e entrega das refeicOes, serdo supervisionados pela CONTRATANTE o
acondicionamento adequado, as condi¢Bes de temperatura e a apresentacdo das refeicdes, bem como condigdes
de higiene do veiculo, do motorista e de seu ajudante.

10.6 Os veiculos deverdo ser regulados, preservando as suas caracteristicas originais para que sejam
minimizados os niveis de emissdo de poluentes, visando contribuir com o atendimento dos programas de
qualidade do ar, observados os limites maximos de emissao de gases, conforme legislacGes vigentes.

10.7 Os veiculos destinados ao transporte de alimentos devem possuir licenga sanitdria concedida pela
autoridade sanitéria estadual e/ou municipal, devendo ser renovada anualmente.

10.8 Afim de se evitar Doencas Transmitidas por Alimentos — DTA’s, e, considerando o tempo para distribuicdo
das refeicdes dentro da Unidade, a CONTRATADA devera assegurar-se de que o tempo de transporte da
alimentacdo até a Unidade destinataria ndo ultrapasse o intervalo de uma hora e trinta minutos. Tal exigéncia
decorre da observancia as orientagdes da ANVISA acerca do tempo maximo de seis horas entre o preparo da
alimentagdo e seu consumo, quando é mantida a temperatura do produto acima de 602C, tendo em vista que sera
despendido tempo para envase, acondicionamento no veiculo de transporte, no percurso, na entrega e distribuigao
das refei¢oes.
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10.9 No caso de impossibilidade de atendimento ao prazo de entrega por motivo de caso fortuito ou forga

maior, devera a CONTRATADA comunicar imediatamente a Coordenagdo da Unidade de Atendimento de Urgéncia
e Emergéncia — UAU para analise da situacdo e deliberagao.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — DA VIGENCIA

11.1  Avigéncia do presente Contrato serd de 12 (doze) meses, iniciando-se em xxxxx, podendo ser prorrogado,
por conveniéncia das partes através de Termo Aditivo.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — DA RESCISAO E DA INEXECUCAO

12.1 O Contrato podera serimediatamente rescindido por qualquer uma das partes, na hipdtese de inexecucdo
de qualquer uma das obriga¢des contratuais pela outra, independentemente da concessdo de pré-aviso ou
notificacdo, ressalvado ainda o direito da parte prejudicada pelo inadimplemento pleitear da outra indenizagdo
pelas perdas e danos experimentados.

12.2 O Contrato poderd ser ainda rescindido por mutuo acordo ou por iniciativa de qualquer das partes, a
qualquer tempo, antes do término do prazo previsto na CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — ITEM 11.2, mediante
prévia comunicacdo por escrito e com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias, independentemente do pagamento
de multa ou indenizagdo a outra.

12.3 O Contrato podera ser rescindido se qualquer das partes ceder ou transferir o mesmo a terceiros, sem a
prévia anuéncia da outra parte, por escrito.

124 O Contrato podera ser rescindido se qualquer das partes se tornar comprovadamente insolvente,
requerer recuperacao judicial ou extrajudicial ou autofaléncia, ou ter a sua faléncia requerida ou decretada.

12.5 O presente Contrato podera ainda ser resolvido, sem que haja, incidéncia de clausula penal, nas seguintes
hipéteses:

12.5.1 Na superveniéncia de caso fortuito, de for¢a, maior ou fato impeditivo a consecuc¢do dos objetivos sociais
das partes, em razdo de decisdo judicial ou por ordem dos poderes publicos competentes, que inviabilizem a
continuidade de execugdo do presente Contrato.

12.5.2 Por critério exclusivo de conveniéncia e oportunidade da CONTRATANTE sem que haja incidéncia de multa
e indenizagdes de qualquer natureza.

12.6 Caso o Contrato firmado entre o CONTRATANTE e a Secretaria de Estado da Justica do Espirito Santo —
SEJUS, por qualquer motivo, venha a ser rescindido, ter-se-a também como imediatamente resolvido e finalizado
o presente Contrato, sem incidéncia de qualquer multa as partes, independente do prazo de vigéncia.

12.7 Vencido os 12 (doze) meses do prazo contratual, fica o mesmo rescindido automaticamente, salvo
manifestagdo ao contrario das partes.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — DO VALOR E PAGAMENTO
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13.1 Pela prestagdo de servigos objeto deste Instrumento, a CONTRATANTE pagara a CONTRATADA, o valor
apurado da quantidade de refei¢cdes servidas aos pacientes, no periodo de 30 (trinta) dias, nos valores descritos
na proposta de preco da CONTRATADA, segue em anexo, no valor maximo de XXxxx por més.

13.2  As notas ficais referentes as prestacdes dos servicos deverdo estar atestadas por 01 (um) funciondrio da
CONTRATANTE.

13.3  Os pagamentos das faturas mensais serdo realizados em favor da CONTRATADA, no prazo de até 15
(quinze) dias, contados do efetivo recebimento da nota fiscal em favor da CONTRATANTE e serd realizado
exclusivamente por meio de ordem bancdria em conta de titularidade da CONTRATADA.

13.4 O prego estabelecido nesta Clausula sera pago em até 15 (quinze) dias, mediante envio de NOTA FISCAL
pela CONTRATADA, observadas as disposi¢ées que se seguem.

13.5 Os pagamentos somente serdo efetuados, no prazo e condi¢des estabelecidas no presente contrato, apds
seja realizado o respectivo repasse de valores pela SECRETARIA DE ESTADO DA JUSTICA DO ESPIiRITO SANTO,
referente ao Contrato de Gestdo n2 006/2018, firmado entre a CONTRATANTE e a Secretaria de Estado da Justica
do Espirito Santo, em razdo da natureza deste contrato e da condi¢cdo de Organizacdo Social sem fins lucrativos
da CONTRATANTE.

13.6 O CONTRATANTE ficard constituido em mora caso ndo realize o pagamento das faturas, devidas a
CONTRATADA, apds o recebimento do repasse pelo Parceiro Publico (Secretaria de Estado da Justica do Espirito
Santo). Nesse caso o CONTRATANTE sujeita-se ao pagamento de multa contratual de 2% (dois por cento) e juros
moratdrios de 1% (um por cento) ao més, incidentes sobre o valor corrigido monetariamente pro rata dies com
base na varia¢do do INPC verificada no periodo.

13.7 A CONTRATADA deverad apresentar até o décimo dia Util do més subsequente a prestacdo dos servicos, a
Nota Fiscal com o atestado de execucdo do servico a CONTRATANTE, acompanhada dos documentos que
comprovem a regularidade fiscal da empresa, através dos seguintes documentos:

13.8 CertidGes Negativas de Débitos Federais, Estaduais e Municipais da sede da empresa, validas no dia de
sua apresentacao;

13.9 Provade recolhimento de contribui¢des junto ao Fundo de Garantia por Tempo de Servigo (FGTS), valida
no dia de sua apresentacao;

13.10 Certidao de Regularidade com os Débitos Trabalhistas (CNDT), valida no dia de sua apresentacgao.

13.11 Na nota fiscal deverd constar o local em que os produtos foram entregues e a informagao de que a
aquisicdo dos produtos corresponde ao Contrato de Gestdo n2 006/2018 celebrado com a Secretaria de Estado
da Justica do Espirito Santo.

13.12 Os pagamentos em favor da CONTRATADA serdo realizados exclusivamente por meio de depdsito

bancdrio na seguinte conta em nome da empresa:
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Banco: XXXXX

Agéncia: XXXXX
Conta Corrente: XXXXX

13.13. Os pregos constantes na Proposta Comercial da CONTRATADA serdo fixos e irreajustaveis durante a
vigéncia do presente contrato.

13.14. A alteragdo de preco dos produtos, objeto deste contrato, sé podera ocorrer mediante aceitacdo do
CONTRATANTE, devendo a CONTRATADA, justifica-lo mediante a juntada de documentos e planilha que
demonstre a composi¢do do novo prego.

13.15. N3o serdo efetuados quaisquer pagamentos enquanto perdurar pendéncia de liquidagdo de obrigacdes
impostas a CONTRATADA ou inadimpléncia contratual.

CLASULA DECIMA QUARTA — DO REAJUSTE DO CONTRATO

14.1 O Contrato poderd ser reajustado a qualquer tempo, em razdao da necessidade ou conveniéncia de
continuacdo da prestacdo dos servicos, a partir da negociacao acordada entre as partes, visando a adequac¢ado aos
novos precos de mercado e demonstragdo analitica da variacdo dos componentes de custos do Contrato,
devidamente justificada, ou com a solicitacdo de mais servicos contratados, tudo por meio de aditivo e acordo
expresso entre as partes.

14.2 Nas hipdtese de complementacdo ou acréscimo que se fizerem nos servicos contratados, o Contrato
podera ser aditado conforme o limite estabelecido em Regulamento de Compras do Instituto Vida e Saude —
INVISA.

CLAUSULA DECIMA QUINTA — DAS PENALIDADES

15.1. No caso de ndo atendimento dos prazos especificados neste contrato incidira sobre o valor mensal do
contrato multa de 1% por dia de atraso a ser pago pela CONTRATADA.

15.2. A inexecucdo total ou parcial dos servigcos ensejara a aplicagao das seguintes sangdesa CONTRATADA:

A) Adverténcia;

B) Multa compensatoéria por perdas e danos no montante de 10% sobre o valor mensal do contrato.

15.3. A CONTRATADA fica sujeita a multa de 5% sobre o valor mensal do presente contrato por descumprimento
de qualquer das obriga¢des decorrentes do mesmo, ndo previstas nas demais disposicdes desta Clausula.

15.4. As sangOes sdo independentes e a aplicacdo de uma ndo exclui as demais, quandocabiveis.
15.5. A CONTRATANTE podera descontar dos pagamentos eventualmente devidos a CONTRATADA os valores

correspondentes a aplicacdo de multa contratual ou, se for o caso, efetuar cobranca judicial.
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CLAUSULA DECIMA SEXTA — DAS DISPOSICOES GERAIS

16.1 Cada parte serd responsavel isoladamente pelos atos que der causa, respondendo perante quem de direito,
inclusive pelos atos praticados por prepostos que agirem legalmente em seu nome e, particularmente, com relagao
as obrigacdes legais, fiscais e econGmicas quer der causa.

16.2 Nas agles judiciais, inclusive reclamacgdes trabalhistas, e eventuais procedimentos administrativos, o
CONTRATANTE fica, desde ja, eximido de quaisquer responsabilidades, aplicando-se ao caso concreto uma das
formas de intervencdo de terceiros, previstas no Cédigo de Processo Civil, especialmente a denunciagdo a lide,
com o que concorda desde ja e expressamente a CONTRATADA, declarando a mesma que aceitar3,
incondicionalmente, tal denunciacao.

16.3 A CONTRATADA declara expressamente ter pleno conhecimento do teor do Enunciado n°. 331, do Tribunal
Superior do Trabalho, comprometendo-se, neste ato, a responder perante 0o CONTRATANTE por todas as verbas,
valores, encargos ou 6nus decorrentes do eventual reconhecimento de vinculo empregaticio pela Justica do
Trabalho em Reclamacdo Trabalhista ou qualquer outro procedimento que vier a ser, eventualmente, promovido
pelos funciondrios caso os tenha, da CONTRATADA contra o CONTRATANTE.

16.4 A CONTRATADA reconhecerd como de sua responsabilidade, o valor liquido e certo eventualmente apurado
em execuc¢ao de sentenca proveniente da Justica do Trabalho em processo intentado contra o CONTRATANTE por
qualguer funcionario, caso tenha, ou ainda valor que for ajustado amigavelmente entre as partes, nos autos de
processo judicial ou em que o CONTRATANTE figurar como reclamada, ou ainda em procedimento extrajudicial,
comprometendo-se desde logo a CONTRATADA a acatar tais composi¢cdes amigaveis feitas entre o CONTRATANTE
e o reclamante.

16.5 Eventuais despesas e custas processuais, dependidos pelo CONTRATANTE também serdo ressarcidos
imediatamente pela CONTRATADA, que desde ja os reconhece como sendo de sua responsabilidade, servindo os
recibos, guias ou notas, como comprovantes de pagamento e documentos habeis a instruir cobranga, ficando
também de responsabilidade da CONTRATADA o pagamento de honorarios advocaticios suportados pelo
CONTRATANTE.

16.6 A responsabilidade técnica e profissional pela prestagao de servicos, bem como a civil e criminal junto aos
orgdos e poderes competentes, serd exclusiva da CONTRATADA e de seus sdcios.

CLAUSULA DECIMA SETIMA — DO FORO

17.1 As partes elegem o foro da Justica do Estado do Espirito Santo, na cidade de Vitéria/ES, para dirimir quaisquer
duvidas que surgirem na execugdo do presente Instrumento.

E, para firmeza e como prova de assim haverem, entre si, ajustado e contratado, lavrou-se o presente Contrato
em 02 (duas) vias de igual teor e forma, para todos os fins de direito, sem rasuras ou emendas, o qual depois de
lido e achado conforme perante duas testemunhas, a todo o ato presente, vai pelas partes assinado, as quais se
obrigam a cumpri-lo.

Sao Luis/MA, XX de XXXX 2021.
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BRUNO SOARES RIPARDO
INSTITUTO VIDA E SAUDE - INVISA

CONTRATANTE

XXX XX
CONTRATADA

TESTEMUNHAS:

Nome:

CPF:

End.:

Nome:

CPF:

End.:
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